
PROPOSTE DI MENU’ DI TERRA PER DELIVERY 

ANTIPASTI 

 

CROSTINI  CON : PORRI E PANCETTA 

                              SALSICCIA E PECORINO 

                             CREMA DI LARDO 

                             MOUSSE DI PEPERONI 

                             PATE’ DI FEGATINI DI POLLO 

                             PATE’DI OLIVE  

                             PATE’ DI FEGATINI 

                             PATE’ DI FUNGHI E FORMAGGIO 

BRUSCHETTE CON O SENZA AGLIO CON POMODORO, CIPOLLA E BASILICO 

FLAN : DI SPINACI E PECORINO 

            DI PATATA E SALAME TOSCANO   

           DI ZUCCHINE E RICOTTA 

           DI PORRI E RICOTTA 

            DI FAGIOLI CANNELLINI  E SALVIA 

            salumi e formaggi con Mieli 

 

PRIMI 

MEZZE PENNE CON RAGU’DI CINTA SENESE E OLIVE AL FORNO 

RIGATONI AL RAGU’   BIANCO DI CHIANINA AL FORNO 

LASAGNE ALLE VERDURE 

LASAGNE IN CREMA DI FUNGHI 

LASAGNE CLASSICHE 

SECONDI 

ARISTA COTTA A BASSA TEMPERATURA 

ROAST BEEF COTTO A BASSA TEMPERATURA 

FESA DI TACCHINO COTTA A BASSA TEMPERATURA 

 

 



CONTORNI 

MEDITERRANEA DI VERDURE 

PATATE CON BUCCIA ARROSTO 

SPINACI E PODORINI 

DESSERT 

 

Pasticceria mignon e secca 

 

 

IL SERVIZIO HA UN COSTO A PERSONA DA 15 A 30€ SE SERVITO CON TEGLIE DI ALLLUMINIO 

HA INVECE UN COSTO AGGIUNTIVO A PERSONA DI 5€ SE SERVITO IN CONTENITORI INDIVIDUALI 
PER OGNI COMMENSALE. 

 

 


