
 

Sensazioni degustative sui vini Fattoria Rose Rosse consultabili sul sito www.bibenda.it 

 

Castrum Petrae 2021 
  

“Compatto rosso violaceo. Complesso bagaglio di profumi che varia dai toni fruttati di prugna e 

amarene sotto spirito, ai sentori mentolati fino a quelli vegetali di foglia di mirto, bosso e alloro, 

poi resina e pepe nero. Sorso appagante e strutturato, offre freschezza e sapidità sostenute 

da un deciso morso tannico. Persistenza balsamica.” 

 

Orizzonti Rosso 2021  
 

“Rubino concentrato dal bordo violaceo. Olfatto crepuscolare caratterizzato da profumi di 

macchia boschiva, spunti balsamici e aliti fruttati di prugna, susina e ribes nero. Al palato 

esprime intensa freschezza e calibrata sapidità, morbido e dal finale lievemente amaricante.” 

 

Orizzonti Rosato 2022   
 

“Rosa cerasuolo di spiccata intensità. Emana profumi di visciole sotto spirito, fragoline di 

bosco, pepe rosa, tracce vegetali e ricordi di ginepro. Freschezza sferzante accompagnata da 

una buona sapidità e una moderata morbidezza. Chiusura dai richiami di arancia sanguinella.” 

 

Orizzonti Cococciola 2022 
 

“Veste dorata. Al fiuto è immediato nelle note fruttate e floreali di pesca e susina gialla, 

ginestra e nepitella, a sostegno echi lievemente vegetali e minerali iodati. Snello e scattante, 

fresco e sapido dalla facile beva. Rilascia un finale fruttato di media persistenza.” 

 

http://www.bibenda.it/


Orizzonti Pecorino 2022  
 

“Manto oro-verde. Impatto olfattivo agrumato, ricorda la scorza di pompelmo e la foglia di 

limone, poi un pot pourri di erbe aromatiche su sfondo minerale salmastro. Fresco e sapido 

presenta una buona morbidezza e un finale fruttato.” 

 

Orizzonti Malvasia 2022  
 

“Paglierino brillante dai riflessi oro-verde. Sciorina profumi aromatici e floreali accompagnati 

da spunti vegetali di erbe campestri ed echi agrumati. Assaggio morbido ravvivato da buona 

freschezza e progressiva sapidità. Contenuto il finale fruttato.” 


