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i NATI PRONTI

risotto ai funghi porcini

INGREDIENTI: riso Carnaroli Italiano, funghi 
porcini secchi, brodo vegetale

risotto allo zafferano

INGREDIENTI: riso Carnaroli Italiano, brodo 
vegetale, cipolla disidratata, curcuma, 
zafferano

risotto alla  
“Nocciola Piemonte IGP”

INGREDIENTI: 
riso Carnaroli Italiano, brodo vegetale, 
granella di NOCCIOLE Piemonte IGP, 
maggiorana, origano, prezzemolo, salvia.

risotto alla zucca

INGREDIENTI: riso Carnaroli Italiano, 
zucca disidratata, brodo vegetale, cipolla 
disidratata, zucchero

risotto agli asparagi

INGREDIENTI: riso Carnaroli Italiano, 
asparagi disidratati, brodo vegetale, 
cipolla disidratata, prezzemolo

risotto al tartufo

INGREDIENTI: riso Carnaroli Italiano, 
tartufo disidratato, brodo vegetale

i  risotti
RISO CARNAROLI DA COLTIVAZIONI ITALIANE

Porzioni: 2/3  -  Tempo di cottura: 18 min Conservare in luogo fresco e asciutto
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risotto alle verdure

INGREDIENTI: 
riso Carnaroli Italiano, brodo vegetale, zucchini 
disidratati, pomodoro disidratato, cipolla 
disidratata, carota disidratata, melanzana 
disidratata, broccolo disidratato, prezzemolo

risotto al radicchio

INGREDIENTI: riso Carnaroli Italiano, 
radicchio disidratato, brodo vegetale, 
cipolla disidratata.

risotto radicchio e speck

INGREDIENTI: riso carnaroli italiano, speck, 
radicchio disidratato, brodo vegetale, 
cipolla disidratata

risotto alle mele e noci

INGREDIENTI: 
riso Carnaroli Italiano, brodo vegetale, 
mele disidratate, granella di NOCI

risotto cacio e pepe

INGREDIENTI: 
riso Carnaroli Italiano, pecorino disidratato, 
brodo vegetale, LATTE in polvere, pepe 
nero

risotto alla carbonara

INGREDIENTI: 
riso Carnaroli Italiano, TUORLO D’UOVO, 
bacon disidratato, brodo vegetale, 
pecorino disidratato, cipolla disidratata, 
pepe nero
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risotto al pesto

INGREDIENTI: riso 
Carnaroli Italiano, basilico, brodo vegetale, 
grana disidratato, aglio secco

risotto mediterraneo

INGREDIENTI: 
riso Carnaroli Italiano, brodo vegetale, 
pomodoro disidratato, olive nere 
disidratate, olive verdi disidratate, capperi 
disidratati, cipolla disidratata, basilico

risotto all’arrabbiata

INGREDIENTI: 
riso Carnaroli Italiano, brodo vegetale, 
aglio secco, peperoncino secco, cipolla 
disidratata, prezzemolo, pomodoro 
disidratato, paprika forte

LA QUALITÀ PRONTA
con riso Carnaroli Italiano e brodo vegetale

peso 250g

conservazione 24 mesi

espositore da banco
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Per chi cerca un partner per la realizzazione di prodotti artigianali,
AL.PI mette in campo la sua professionalità e l’esperienza,

per un servizio di studio e produzione in PRIVATE LABEL rapido,
competente, di alta qualità e con grande flessibilità 

PRIVATE LABEL

IL TUO LOGO




