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Ristorante  Bella Riva Wedding Location 
 

Proposta Menù Piccole Cerimonie 
Degustazione 1 

 
Prezzo Base tutto Compreso 48,00 Euro a Persona 

Menù Bambini  30 ,00 euro fino a 8 anni 
 

Antipasti Al Tavolo 
Polpo al Lime con Patate e olive Taggiasche 

 
Primi Piatti 

Risotto Fragole e Merlot 
Penne al Gorgonzola e polvere di Caffe’ 

 
Secondi Piatti 

Tagliata Di Scottona ai 5 pepi 
Patate al forno 

  
Dolci 

Chantilly 
 

Caffè E Amari 
 

Cantina : Bonarda e Pinot Grigio , Spumanti , Minerali E Bibite compresi 
 

 
 

Proposta Aperitivo  
 

Euro 10,00 a Persona Adulta 
 

Cocktails & Drinks 
Vini Bianchi Fermi Cocktails Analcolici  

Succhi Di Frutta Campari Orange Spritz Prosecco Brut 
 

Focaccine farcite  
Frisella al pomodoro  
Frittini della Casa  

Tramezzini dello Cheff 
 
 

Allestimenti e servizi compresi  : mise en place completa di sedie vestite , pacchetto vini senza limiti di bottiglie  
Allestimento tavolo  bonboniere ed eventuale confettata (coni e confetti non sono compresi ) 
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Ristorante  Bella Riva Wedding Location 
 

Proposta  Menù Piccole Cerimonie 
Degustazione 2 

 
Prezzo Base tutto Compreso 50,00 Euro a Persona 

Menù Bambini 30 ,00 euro fino a 8 anni 
 

Antipasti Al Tavolo 
Tartare di salmone marinato e carosello pugliese  
Flan di funghi e fonduta al gorgonzola novarese 

 
Primi Piatti 

Risotto alle ortiche 
Linguine in crema di vongole e grumble di pane alle erbe  

 
Secondi Piatti 

Ganassino in bassa temperatura al vino rosso e miele  
Morbido di patate  

 
Dolci 

Chantilly 
 

Caffè E Amari 
Cantina : Vini , Spumanti , Minerali E Bibite compresi 

 
 

 

 
Proposta Aperitivo  

 
Euro 10,00 a Persona Adulta 

 
Cocktails & Drinks 

Vini Bianchi Fermi Cocktails Analcolici  
Succhi Di Frutta Campari Orange Spritz Prosecco Brut 

 
Focaccine farcite  

Frisella al pomodoro  
Mondeghini  

Tramezzini dello Cheff 
 
 

Allestimenti e servizi compresi  : mise en place completa di sedie vestite , pacchetto vini senza limiti di bottiglie  
Allestimento tavolo bonboniere ed eventuale confettata (coni e confetti non sono compresi ) 
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Ristorante  Bella Riva Wedding Location 
 

Proposta Menù Piccole Cerimonie 
Degustazione 3 

 
Prezzo Base tutto Compreso 65,00 Euro a Persona 

Menù Bambini 30 ,00 euro fino a 8 anni 
 

Antipasti Al Tavolo 
Baccalà mantecato con cialda di polenta croccante 

Polpo alla plancia e spuma di patate  
Insalata di carciofi E Gamberi 

 
Primi Piatti 

Risotto Nero di seppia  
Paccheri al profumo di mare  

 
Secondi Piatti 

Trancio di Branzino alla Ligure 
Patate al forno  

 
Dolci 

Chantilly 
 

Caffè E Amari 
Cantina : Vini , Spumanti , Minerali E Bibite compresi 

 

 

 
Proposta Aperitivo  

 
Euro 10,00 a Persona Adulta 

 
Cocktails & Drinks 

Vini Bianchi Fermi Cocktails Analcolici  
Succhi Di Frutta Campari Orange Spritz Prosecco Brut 

 
Focaccine farcite  

Frisella al pomodoro  
Mondeghini  

Tramezzini dello Cheff 
 

Allestimenti e servizi compresi  : mise en place completa di sedie vestite , pacchetto vini senza limiti di bottiglie  
Allestimento tavolo bonboniere ed eventuale confettata (coni e confetti non sono compresi ) 
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Ristorante  Bella Riva Wedding Location 
Proposte in sostituzione o in aggiunta  ai Menù Piccole Cerimonie  

(Potrebbero variare i prezzi) 
Antipasti 

Quiche di Riso Carnaroli e verdurine 
Tomino alla griglia con speck o zucchine 

Sfilacciata di Brfesaola con rucola e grana 
Mini tartare di Fassona all’albese 

Insalatina di calamari e seppie con salsa Yogurt 
Tartare di Tonno , Salmone , Marlin aromatizzate alla frutta 

Bocconcini di Baccala in monoporzione 
Salmone Norvegese su cialda di sfoglia croccante e veli di finocchio 

Tris di Crudo di Mare 
Tagliere di salumi e frittini della casa  

Salame della Duia Novarese e giardiniera fatta in casa  
Primi Piatti 

Risotto alle ortiche e fragole 
Risotto mantecato allo champagne con vaniglia e mirtilli 

Risotto alla Liquerizia e limone 
Risotto al castelmagno 

Risotto champagne e porcini 
Risotto Gamberi e pistilli di zafferano 

Risotto al Ragù Di Mare 
Risotto dell’ammiraglio 

Risotto Salmone veli di finocchio e wodka 
Riso Vegan 

Paccheri in concassea di moscardini gamberi e spada 
Cavatelli allo Scorfano 

Tonnarelli o strozzapreti al profumo di mare 
Trofiette con verdurine speck e zafferano 

Margherite di Mare al Nero di seppia 
Lasagnette o tagliatelle a piacere 

Creps di magro 
Crespelle al salmone 

Ravioli di bufala alla Cardinale 
Tortelli di noci al burro chiarificato e ghiriglio fresco 
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Ristorante  Bella Riva Wedding Location 
 

Proposte in sostituzione o in aggiunta  ai Menù Piccole Cerimonie  
(Potrebbero variare i prezzi) 

 
Secondi di Pesce 

Pesce spada e salmone in sfoglia alla curcuma 
Salmone al Forno 

Spada alla Livornese 
Salmone al Cognac 

Orata o Branzino in crosta di patate o al Sale 
Code di gamberoni alle mandorle e aria di prezzemolo 

Tonno in crosta di Papavero , di Sesamo , di Mandorle 
Tonno Rosso al ristretto di Barolo e Miele 

Cernia al Forno con olive nere 
Ricciola al Forno  

Spiedo di Ricciola al Lime 
 

Secondi di Carne 
Filetto di suino con cottura a bassa Temperatura alla birra rossa 

Filetto di suino con cottura a bassa Temperatura con mele e pinoli 
Filetto di suino con cottura a bassa Temperatura al ristretto di vino rosso e miele 

Medaglioni di Scottona con cottura a bassa temperatura in crema alla senape , allo zola , al vino rosso 
Filetto di manzo in crosta di nocciola 

Medaglioni di vitello lardellato in crosta di pane 
Bocconcini di Vitella con verdurine e Funghi Porcini 

Filetto di Anatra ai mirtilli 
Anatra all’arancio 

Bocconcini di Galletto con Julienne Verdure alla Soia e Limone 
Tagliata di angus ai 5 pepi 

Codone in tagliata glassato al miele 
Filetto foglia di scamone rucola e grana 

Pancia di vitello porchettata 
Carre di vitello al forno 

Arista intera al latte 
Prosciutto fresco al cognac 

 

 


