
La nostra selezione di pizze, realizzate utilizzando farine macinate a pietra, impasto a lunga lievitazione ed ingredienti italiani.
Sviluppate per essere salutari, gustose e perfette da abbinare alla nostra selezione di vini, suggeriti di fianco al nome della pizza.

la pizza rende felici
MARINARA      8
Pomodoro San Marzano Agro Sarnese Nocerino DOP, Pomodorino 
Giallo Confit, Aglio di Voghiera DOP, olio EVO, Origano di Sicilia, Basilico

CANTABRICO      12
Pomodoro San Marzano Agro Sarnese Nocerino DOP, Fiordilatte 
Italiano, Acciughe del Cantabrico, Capperi di Sicilia, Olio EVO, Origano 
di Sicilia, Basilico

COSACCA      9
Pomodoro San Marzano Agro Sarnese Nocerino DOP, Parmigiano 
Reggiano 24 mesi DOP, Pecorino Romano DOP, Olio EVO, Basilico

BUFALA DOP     10
Pomodoro San Marzano Agro Sarnese Nocerino DOP, Pomodorino 
Giallo Confit, Mozzarella di Bufala Campana DOP, Olio EVO, Basilico

DIAVOLA     11
Pomodoro San Marzano Agro Sarnese Nocerino DOP, Fiordilatte Italiano, 
Spianata Calabra Piccante, ‘Nduja di Spilinga DOP,  Olio EVO, Basilico

VIA EMILIA     13
Ragù di Chianina alla Bolognese, Fiordilatte Italiano, Parmigiano 
Reggiano 24 mesi DOP, Basilico

COTTO E PATATE     14
Pomodoro San Marzano Agro Sarnese Nocerino DOP, Fiordilatte 
Italiano, Prosciutto Cotto alla Brace, Patate della Sila IGP al Rosmarino, 
Parmigiano Reggiano 24 mesi DOP, Olive Taggiasche, Olio EVO, Basilico

CAPRICCIO      14
Pomodoro San Marzano Agro Sarnese Nocerino DOP, Fiordilatte 
Italiano, Prosciutto Cotto alla Brace, Carciofini Violetto, Olive 
Taggiasche, Funghi Champignon, Olio EVO, Basilico

AMATRICE      13
Pomodoro San Marzano Agro Sarnese Nocerino DOP, Fiordilatte 
Italiano, Guanciale di Amatrice, Pecorino Romano DOP, Cipolla Rossa 
di Tropea Brasata al Valpolicella DOC, Olio EVO, Basilico

FRITTA E FORNO     11
Pomodoro San Marzano Agro Sarnese Nocerino DOP, Mozzarella di 
Bufala Campana DOP, Parmigiano Reggiano 24 mesi DOP, Basilico

SALSICCIA E PATATE    12
Fiordilatte Italiano, Salsiccia di Norcia, Patate della Sila IGP al 
Rosmarino, Olio EVO

CASTELLI ROMANI    14
Fiordilatte Italiano, Porchetta di Ariccia IGP, Patate della Sila IGP al 
Rosmarino, Pecorino Romano DOP, Pepe Nero

PULLED PORK    14
Spalla di Maiale Italiano Cotta a Bassa Temperatura, Cavolo Cappuccio 
Viola Marinato, Fiordilatte Italiano

FRIARIELLI    12
Salsiccia di Norcia, Friarielli alla Napoletana, Fiordilatte Italiano, Olio EVO

OSTE GENOVESE    13
Genovese alla Napoletana con Macinato di Chianina, Fiordilatte 
Italiano, Parmigiano Reggiano 24 mesi DOP

TARTARE DI CHIANINA    19
Fiordilatte Italiano, Misticanza, Tartare di Chianina, Stracciatella, 
Polvere di Capperi di Sicilia, Olio EVO

PARMIGIANA      12
Pomodoro San Marzano Agro Sarnese Nocerino DOP, Melanzane Fritte, 
Fiordilatte Italiano, Parmigiano Reggiano 24 mesi DOP, Basilico

TONNO E CIPOLLA 2.0    13
Filetto di Tonno Affumicato, Cipolla Rossa di Tropea Brasata al 
Valpolicella DOC, Fiordilatte Italiano, Limone Siciliano Fermentato

IL PRANZO DELLA VIGILIA (CALZONE)   13
Scarola Ripassata, Capperi di Sicilia, Olive Taggiasche, Acciughe del 
Cantabrico, Grana Padano DOP, Noci Tostate

FOREVER YOUNG    13
Würstel Naturali 100% Trentino Alto Adige, Patate Fritte Artigianali, 
Fiordilatte Italiano, Riduzione di Pomodoro San Marzano DOP

FAVOLA    14
Mortadella Favola Gran Riserva, Fiordilatte Italiano, Stracchino, 
Granella di Pistacchio, Olio EVO

ORTOLANA      12
Verdure di stagione, Fiordilatte Italiano, Olio EVO, Sale Maldon 
Affumicato, Basilico

Alcuni ingredienti o prodotti potrebbero essere, in base alla stagionalità, surgelati o congelati.
In questo esercizio viene adottato e rispettato il sistema di autocontrollo h.a.c.c.p.

Il cliente è pregato di comunicare al momento dell’ordinazione eventuali allergie e/o intolleranze.
La lista completa degli allergeni è consultabile su richiesta.

Prestare attenzione alle olive denocciolate a mano e ad eventuali gusci di frutta secca.

La nostra Greca    12
Misticanza, Feta Greca, Olive Taggiasche, Tonno dei Paesi Baschi, 
Pomodorini Confit

Tartare al Piatto    15
Tartare di Chianina da 150 gr, Carciofini Violetto del Salento, Misticanza

Selezione di Salumi e Formaggi  13
Servita con la Nostra Focaccia Olio e Origano di Sicilia

Frico Friulano  11
Frico di Patate e Formaggio con Misticanza

oltre la pizza...

Bellussi - Prosecco Sup. Extra dry    4 22
Altemasi - Trentodoc Brut     6 28
Mattia Vezzola - Metodo Classico Brut   7  35

Agrostem - L’Ombra del Gatto - Rosso Veneto  4  22
Montaribaldi - Nebbiolo Gambarin  5 25
Vaona - Valpolicella Superiore    6  30

Agrostem - L’ombra del capitano - Bianco Veneto Igt   4  22
Perusini - Ribolla Gialla DOC     5  25

Costaripa - Rosamara Valtènesi DOC    6  30

drinks
 Acqua Naturale / Frizzante   3

 Coca Cola / Coca Cola Zero / Soft drinks   4

Birra Tedesca Bionda 1 LT.    12

Birra Artigianale stile IPA 33 cl.    6

Birra Artigianale stile Scotch Ale 33 cl.   6

Birra Artigianale Bionda BIO 33cl.     5

Birra Artigianale Bionda BIO 0,75cl.   11

Affidati a noi per un
percorso sensoriale in 4 tappe:*

Amatore 39
Sommelier 59

*Percorso da condividere con l’intero tavolo.
I prezzi si intendono per persona.

Pizza e Vino JOURNEY


