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IL PROFUMO DEL TIPICO,
ILSAPORE DELLA TRADIZIONE
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L’AZIENDA

Romagna Piada non é solo un labo-
ratorio artigianale ma una grande famiglia
che ogni giorno assapora l'opportunita di
valorizzare uno dei principali prodotti sim-
bolo della Romagna, la Piadina Romagnola,
cercando di trasmettere valori e tradi-
zioni, senza pero tralasciare la creativita e
l'innovazione.
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Ci differenziamo dalle altre realta
agroalimentari grazie ad un processo crea-
tivo che ha come obiettivo quello di creare
proposte innovative e soddisfare le nuove
tendenze di mercato, basandoci sulle in-
confondibili caratteristiche tradizionali del
prodotto.
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| VALORI

Noi di Romagna Piada crediamo fer-
mamente che non sia possibile fare impre-
sa senza tener conto delle problematiche
legate allambiente, alla genuinita degli
ingredienti e alle esigenze del consuma-
tore finale. Per questi motivi dedichiamo
particolare attenzione alla scelta delle
materie prime 100% Made in Italy, alla
lavorazione artigianale e alla passione
che riportiamo quotidianamente nel lavoro
dove tradizione ed innovazione resistono a
coesistere dando vita ad una vasta gamma
di prodotti dal gusto irresistibile.
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Proponiamo la nostra linea tradi-
zionale anche nelle due varianti con
farina di farro e farina integrale.
Per appagare le esigenze alimentari
vegetariane e vegane utilizziamo olio

di girasole al posto dello strutto che
conferisce al prodotto un sapore deci-
so e una consistenza frugale.
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