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Tipologia: Pils

Gradazione Alcolica: Alc. 4,5% Vol.

BIRRA A BASSA FERMENTAZIONE
Non filtrata né pastorizzata

Indice IBU 38 Colore EBC 6
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CLITIA

Tipologia: Bock

Gradazione Alcolica; Alc. 5,6% Vol.

BIRRA A BASSA FERMENTAZIONE
Non filtrata né pastorizzata

Indice IBU 31 Colore EBC 50
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BRUMA

Tipologia: Apa

Gradazione Alcolica: Alc. 8,0% Vol.

BIRRA AD ALTA FERMENTAZIONE
Non filtrata né pastorizzata

Indice IBU 49 Colore EBC 13
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Tipologia: I.P.A.

Gradazione Alcolica: Alc. 6,8% Vol.

BIRRA AD ALTA FERMENTAZIONE
Non filtrata ne pastorizzata

Indice IBU 56 Colore EBC 12
DU CLEAs Pyttt Ecntel v s s £

Di corpo medio-leggero, il gusto
di malto pils e del luppolo fresco
conferiscono alla birra un ottimo
equilibro ed e‘leganza.

Il finale secco ed erbaceo fa di
questa birra una perfetta compa-
gna per ogni momento della
giornata.

Birra ambrata con rifléssi rubino.
Ha un Iintenso sapore maltato
privo di aromi fruttati, che talvolta

richiama al tostato o al caramello.

Schiuma persistente e densa.

Le note di caramello, malti tostati
e luppoli americani costituiscono
’essenza fruttata ed erbacea del
bouquet. In secondo piano spun-
tano lievi note legnose.

Schiuma densa, fine e persistente.

Profumi esotici e note erbacee al

naso in perfetto equilibro con la

parte maltata. Di buona corposi-
ta, il finale € amaro ma elegante,
risultato dell’utilizzo di Iluppoli
nobili Inglesi.

La schiuma si presenta bianca,
compatta e persistente.
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Tipologia: Blanche

Gradazione Alcolica: Alc. 5.8% Vol.

BIRRA AD ALTA FERMENTAZIONE
RIFERMENTATA IN BOTTIGLIA

Non filtrata ne pastorizzata
Indice IBU 19 Colore EBC 6
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Tipologia: Summer Ale

Gradazione Alcolica: Alc,'l.,ﬁ% Vol.
BIRRA AD ALTA FERM_ENTAZIONE

Non filtrata ne pastorizzata

Indice IBU 27 Colore EBC 13
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FINNEGAN

Tipologia: Irish Red Ale
Gradazione Alcolica: Alc. 5,2% Vol.

BIRRA AD ALTA FERMENTAZIONE
Non filtrata né pastorizzata

Indice IBU 15 Colore EBC 38
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REPINO

Tipologia: Smoked Porter

Gradazione Alcolica: Alc. 6,0% Vol.

BIRRA AD ALTA FERMENTAZIONE
RIFERMENTATA IN BOTTIGLIA

Non filtrata ne pastorizzata
Indice IBU 37 Colore EBC 92

Di colore paglierino chiaro,
presenta un sapore comples-
so e fresco dovuto alla gene-
rosa speziatura con timo,
coriandolo e scorze d’agrumi.
Schiuma fine, cremosa e
persistente.

Birra dal corpo scorrevole
caratterizzata da sentori di
piante officinali, mela verde e
miele d’acacia. Note agrumate
la rendono molto fresca e
dissetante.

Ideale come aperitivo estivo.

Birra colore ramato pieno, schiu-
ma compatta e di media persi-
stenza. Al naso presenta note di
malto caramello e lievi timbriche
aromatiche di panificato e frutta
secca, I'amaro del luppolo bilan-
cia molto bene le note dolci
facilitando la bevuta che dal
sapore di caramello iniziale vira

verso la liquirizia a fine sorso,

con una buona secchezza.

Birra dal colore tonaca di frate,
corpo medio, sono preponde-
ranti | sentori maltati e tostati
di caffe e cioccolato al latte,
accompagnati da una legge-
ra ed elegante affumicatura. -
Schiuma cremosa e persistente
di color nocciola.



