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RISTORANTE

- Battuta al coltello di vitello assone, insalatina di Pun’care”e e acciughc
Piedmont beef tartare, chicory asparagus salad and ar\chovg

- ]l Monferrato......... nel Piatto
FPiedmont tfPica| mixed starter

- ]l Gire”o di [Tassone al Corona Reale
Topsi&c beef with tuna sauce (Vitc”o tonnato)

- Faté difoie gras al sauternes, mele in composta e cialda di croissant tostata
Duck foie gras Paté, with fresh aPPcham and toasted croissant

- ]l Forro: cotto al 1Como, zucca spade”ata e crema di gorgonzola
Bal«id ICCl(, Pan StCWCd Pumpkm ancl gorgonzola cream

- FOIPO arrosticciato, coulis di Pomocloro) bacon croccante e ciPo”a stufata
Girilled octopus, with tomato coulis, crispg bacon and stewed onion

- Taglicre di salumi scelti, macedonia di verdurine in agroc!olcc
F|attcr of cured meats with sweet and sour vcgetablcs

- Cremoso di ciPo”a bionda cotta al forno con salsiccia e robio!a, in crosta di grana
Baked onion, stuffed with Porl( sausage and robiola cheese, with parmesan crust

- Cappuccino di sePPia, Pomodoro San Marzano e crema di Pise”i

Cutt|emcisl'1 stewed with San Marzano tomato and peas cream

- UH classico: ] nostri agnolotti ai tre arrosti, con il suo ristretto
Monferrini ravioli with restricted braised beef (gravg)
- Kavioli riPicni di cime di rapa, con burra’ca, pesto di Pomocloro secco e ristretto di manzo

Ravioli stuffed with turnip green, with }Jurrata, dried tomato and restricted braised beef

- Da”a tradizione: Taglio]ini ai 30 tuorli con ragi monferrino
Tipical Fiedmont dish: egg noodles with meat sauce

- Gnocchi di patate e rapa rossa, con fonduta di I tivaz DOF
FPotato and beetroot dumplings, with [~ tivaz cheese cream

- Le piccolc virta: Fas’ca corta digrano duro \/errigni con salsiccia, fave e Pomodoro fresco
Verrigni short durum wheat pasta, Pork sausage, fava bean and tomato

- ZUPPa di ceci e cavolo nero

Chickpeas ancl b|acl< cabbage SOUP

€ 20,00

€ 22,00

€ 18,00

€ 22,00

€ 18,00

€ 24,00

€ 20,00

€ 18,00

€ 22,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 16,00
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RISTORANTE

- Tagliata di [Tassone di Monca!vo, con patate arrosto € 28,00
Sliced gri”ed beef, with roasted potato

- Morbido di [assone Piemontese brasato alla ljarbera, su soffice di patate € 28,00

Braised Picc]mont beef cooked in barbera wine with potato cream

- Ficco]a frittura di verdure e frutta Fresche, un Po’ salata.... un Po’ dolce..... € 24,00
Mixed fried vegetables and fruits, sweet and sa|t3

- Ossobuco di cervo stufato alla barbera, con riso croccante € 28,00
Stewed marrowbone venison, with crispg rice

- Lumache di Cherasco: in guazzetto alla vigﬂaio!a, fondente di Porri e patate..., e alla Parigina € 26,00
Snails: stewed with herbs, leek, potato cream...,, and FParisian stgle

- Taglicre misto di ?ormaggi " Az Farola”: capra, mucca, pecora con la nostra cogna € 24,00
F|attcr of cured chccse, with Picdmont cogna (grapc and dried fruit sauce)

- Coscia diocaa lunga cottura, ristretto di arancia rossa, composta di frutta € 28,00
Braised goose Ieg, red orange reduction, Fruitsjam

- Zuppa di trippc miste di [“assone, con verdure di stagione € 20,00
Tripc soup with mixed vcgctablcs

-le acciughe: frittura di acciughe ripiene con aromi e grana, acciughe con crostini e burro cl‘]signg € 22,00

Fried anchovies stuffed with herbs and parmesan, and anchovies with butter and bread

IN QUESTO LOCALE NON VIENE APPLICATO IL COPERTO - THIS RESTAURANT DOES NOT APPLY THE COVER CHARGE

~ ]] tiramisu di Bca Fere cotte al vino rosso e spezie
Tiramisu Hot pear cooked in red wine and sPices
~ ]] baba al rum, composta di arancia rossa Bunet, crema di pere e crumble di amaretti
Rum baba, with red orangcjam Cl'locolate Pudcling, pear cream and amaretti biscuit crumble

~ Scacchi di cremoso al fondente ¢ ]amponi clato alla crema al tavolo (sccgh come finifo: cioccolato... caffe... amarene... rum... gin.. lir

Choco[ate Puclc!ing, with rasterrﬁ 3 ice cream at the table (to choose between: chocolate... coffee... sour cherry... rum... gin
~ Fanna cotta con coulis di prago|e, crumble alle mandorle T ortino caldo di tonda gentile, con cuore al gianduia

Fanna cotta with strawbcrr3 sauce, almond crumble Hot hazelnut cake stuffed with chocolate cream

~ :rago]e fresche, mousse di cl’wanti”y, cremoso al Pistacci’wio e streusel alla mandor]

T:rcsh strawbcrry, chanti”y mousse, Pistacl‘vio Puc!c]ing and almond streusel



