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RISTORANTE

- | artare di coscia di [Tassone, all'antica maniera Piemontcse € 20,00
T artare beef to the Piedmont style

- ]l Momcerrato ......... nel Piatto € 22,00
Fiedmont tipical mixed starter

- ]l Gire”o di [Tassone al Corona Reale € 18,00
T opside beef with tuna sauce (vitello tonnato)

- Faté difoie gras al sauternes, mele in composta e cialda di croissant tostata € 22,00

Duck foie gras Paté, with fresh aPPcham and toasted croissant

- Ficco]a tempura di carciofo croccante con maionese alla bottarga e lime € 18,00
Artichoke tempura with bottarga mayonnaise and lime

- FOIPO croccante, crema di Patate, Pomodoro e cozze € 24,00
Gri”ea octoPus, Potato cream, tomato and mussels

- Uovo morbido, asparagi croccanti, crema di Parmigiano e tartufo nero € 22,00
Foachcd egg with crispy asparagus, parmesan cream and black truffle

- | onno di coniglio nostrano, caviale di balsamico, misticanza aromatica e la nostra giardiniera € 18,00
(Cold boiled rabbit marinated in olives oil with garc{en salad and sweet and sour vegetables

- Fiore di zucchina al forno, salsiccia di Moncalvo, spedc”ata diverdurine e crema di Pisc“i € 18,00
Fried zucchini flower stuffed with Porl( sausage, pan stewed vegetables and peas cream

- Selezione di salumi misti con la nostra insalata russa € 20,00

F|attcr of cured meats with insalata russa

- UH classico: ] nostri agnolotti ai tre arrosti, con il suo ristretto € 18,00
Monferrini ravioli with restricted braised beef (gravg)
- andrati di erbette e Seirass mantecati al burro e grana "acche rosse” € 18,00

Ravioli stuffed with herbs and Scirass cheese, with butter and grana Pac]ano

- Da”a tradizione: Taglio]ini ai 30 tuorli con ragi monferrino € 18,00
Tipical Fiedmont dish: egg noodles with meat sauce

- Gnocchi di patate e borraginc, sufonduta di Cas’celmagno € 18,00
Potato and borage dumplings with Castelmagno cheese fondue

- Taglio!ini alla carbonara leggera di asparagi € 18,00
[T gg noodles carbonara with asparagus

- ZUPPa diverdure dell'orto di Primavera) con crostini di pane al Pomocloro e rosmarino € 16,00
Mixed vegetables soup with tomato and rosemary croutons

- Lasagnetta ai carciofifreschie Farmigiano Reggiano € 18,00
Paked pasta with artichokes and Parmesan cheese

- ZUPPa di ciPo”a bionda e (Gruviera, in crosta di smcoglia € 16,00

Onion soup with Grugere cheese, and bread croust



= o)
(/('/’('//(/ < /l (’///(’

RISTORANTE

- Tagliata di [Tassone di Monca!vo, converdure di stagione al forno € 28,00
Sliced gri”ed beef, with stewed garc!en vegetables

- Morbido di [assone Piemontese brasato alla ljarbera, su soffice di patate € 28,00

Praised piedmont beef cooked in barbera wine with potato cream

- Ficco]a frittura di verdure e frutta Fresche, un Po’ salata.... un Po’ dolce..... € 24,00
Mixed fried vegetables and fruits, sweet and salty

- Conigiio grigio di Carmagnola arrosto, olive ’caggiasche, spacle”ata di peperone € 28,00
Fan roasted rabbit, T aggja olives and peperonata

- Lumache di Borgogna: nel suo guscio, gratinate con burro e Prezzemolo..‘. alla Parigina € 26,00
Gratin snails with butter and parsley (Parisian style)

- Taglicre misto di ?ormaggi " Az Farola”: capra, mucca, pecora con confetture e frutta fresca € 24,00
Platter of cured cheese, with Fruitjam and fresh fruit

- Carré scalzato di agne“o al 1Corno) in crosta di pane ed erbette ProFumate € 30,00
Roasted lamb french rack, crusted with bread and herbs

- Zuppa di trippc miste di [“assone, con verdure di stagione € 20,00
Tripe soup with mixed vegetables

-le acciughe fritte: riPiene con aromi, erbette e ricotta € 22,00
Fried anchovies stuffed with herbs and ricotta cheese

- ]nsa]ata mista di misticanza e verdure fresche € 14,00

Mixed salad of garclen vcgctablcs

IN QUESTO LOCALE NON VIENE APPLICATO IL COPERTO - THIS RESTAURANT DOES NOT APPLY THE COVER CHARGE

~ ]] tiramisu di Bca ]] baba al rum, clqanti”y e fragofe fresche
Tiramisu Rum baba, cl‘vanti”y cream and fresh strawberrg
~ ]] Bunet, crema di pere al vino, cialda di amaretti Cl’woux con crema chanti”y, fondente e coulis alla ?ragola
Cl'locolate Pudcling, pear cream and amaretti biscuit crispg wafer FroFitero[ with strawbcrrE, coulis
~ Creme brule..... frutti di bosco..... cremoso al cioccolato clato alla crema al tavolo (sccgh come finifo: cioccolato... caffe... amarene... rum... gin.. lir
Creme brulé, fresh wild bcrrics, chocolate Puclcling 1 ice cream at the table (to choose between: chocolate... coffee... sour cherry... rum... gin

~ Fanna cotta, crumble di nocciola e mandorla, crema al caffe Cremoso agli amaretti di Moncalvo

Fanna cotta, hazelnut and almond crumb]c, coffee cream Amaretti biscuits and milk Puc]ding
~ I:ragola, lime, cioccolato bianco......: tre consistenze T ortino caldo di tonda gentile, con cuore al gianduia

Strawberrg, ]ime, white chocolate Hot hazelnut cake stuffed with chocolate cream



