






RELATIVAMENTE ALLA COMPOSIZIONE DEI PIATTI, NON È POSSIBILE GARANTIRE LA TOTALE ASSENZA DI 
TRACCE DI ALLERGENI, ANCHE QUANDO NON PREVISTI IN RICETTA.  
SI PREGA DI AVVISARE IL PERSONALE IN CASO DI ALLERGIE, SIAMO A COMPLETA DISPOSIZIONE PER 
ULTERIORI INFORMAZIONI. 

ELENCO ALLERGENI 
I numeri indicati tra parentesi dopo la descrizione del prodotto indicano la presenza dei seguenti allergeni:

1 cereali contenenti glutine - 2 crostacei e prodotti derivati- 3 uova e prodotti derivati- 4 pesce e prodotti 
derivati- 5 arachidi e prodotti derivati- 6 soia e prodotti derivati- 7 latte e prodotti derivati- 8 frutta a guscio e 
prodotti derivati - 9 sedano e prodotti derivati- 10 senape e prodotti derivati - 11 sesamo e prodotti derivati- 
12 anidride solforosa e solfiti - 13 lupini e prodotti derivati- 14 molluschi e prodotti derivati


Lardo e acciughe Filetti di Acciughe del Cantabrico (Zona FAO 27) in olio di 
oliva, Lardo di Colonnata IGP accompagnati con fette di 
pane e burro (possibilità burro senza lattosio e pane 
senza glutine). (1, 4, 7)

16 €

Focaccia al formaggio Focaccia sottile farcita con crescenza. (1, 7) 6 €

Focaccia Focaccia all’olio. (1) 3 €

Peperone crusco Piattino di degustazione di peperone crusco della 
Basilicata prodotto con peperoni di Senise IGP e olio 
EVO (3 pezzi).

4,5 €

Tagliere del Grappo Tagliere misto di salumi e formaggi. Accompagnato con 
focaccia (sostituibile con pane senza glutine). (1, 7) 

16 €

Taglierino di salumi Tagliere piccolo di degustazione salumi (1) 8 €

Taglierino di formaggi Tagliere piccolo di degustazione formaggi (1, 7) 8 €


