
Buongiorno sono Barbara ... la vostra Chef

Menù Babi's

Vi propongo un viaggio nei sapori, nei profumi, nei colori della nostra terra.

Ogni giorno cambio il menù ... perchè io sono così!

Vado al mercato e faccio la spesa, 

mi lascio consigliare e ispirare dai miei negozianti di fiducia.

Per me il contatto umano è molto importante 

e nel mio ristorante non vi sentirete mai soli ma in una famiglia.

Quindi chiamatemi per sapere che cosa bolle in pentola!

Il mio percorso gastronomico è proposto solo per tavolo completo

40 euro a persona

bevande escluse … pane, coperto e cortesia inclusi

Menù Crescentine … come una volta!

Solo per tavolo completo

Gnocco fritto alla Modenese, Crescentine, Salumi Emiliani misti

Stracchino e rucola, Marmellata di amarene brusche di Modena, 

Lardo e Parmigiano reggiano grattugiato, Nutellina, 

Verdure fresche in pinzimonio, Intingolo caldo di salsiccia in umido 
(1, 5, 6, 7, 8, 9, 12)

30 euro a persona
bevande escluse … coperto e cortesia inclusi



ANTIPASTI

Calzagatti alla modenese con salsa di pomodoro piccante (v)
Calzagatti (fried polenta, tomato, beans) 

with spicy tomato sauce

10.00 euro

Flan di parmigiano reggiano DOP  mesi, misticanza, aceto balsamico (v)
Parmigiano Reggiano DOP flan, mixed salad, balsamic vinegar

(3, 7 )

12.00 euro

Tosone steccato con pancetta piacentina, valeriana, aceto balsamico (v)

Tosone fresh parmesan cheese,  Piacenza bacon, valerian, balsamic vinegar

(7)

14.00 euro

Gnocco fritto, Culatello di Canossa, strolghino, amarene fritte
Gnocco fritto,  Culatello ham, strolghino salami,  

fried black cherries

(1, 7, 12)

18.00 euro

Battuta di Fassona con senape, miele, lime, uovo sodo, capperi

Fassona tartare with mustard, honey, lime, hard-boiled egg, capers 

(3, 10)

18.00 euro

Coperto

3.50 euro



PRIMI

Vellutata di verdure fresche (v)
Cream of fresh vegetables

(9)

10.00 euro

Passatelli cacio e pepe, carciofi croccanti (v)
Passatelli with cheese and pepper, crispy artichokes 

(1, 3, 7)

14.00 euro

Tortelli di spianci e ricotta, burro e salvia (v) / pancetta
Tortelli with spinach and ricotta, butter and sage / bacon

(1, 3, 7)

14.00 euro

Strichetti fatti a mano, asparagi, mandorle tostate, ricotta salata
Hand-made strichetti, asparagus, toasted almonds, salted ricotta

(1, 3, 7, 8)

14.00 euro

Il classico Tortellino in brodo di cappone / panna
The classic Tortellino in chicken stock / cream

(1, 3, 7, 9)

18.00 euro

I piatti contrassegnati con “v” possono accontentare i nostri ospiti vegetariani.

Preghiamo di evidenziare eventuali allergie al momento dell’ordine

Note: The dishes marked with (v) can satisfy our vegetarian guests.

Please identify any allergies when ordering



SECONDI

Coccio di asparagi e scaglie di parmigiano reggiano Dop 24 mesi , pan brioche
Asparagus with 24-month-old Parmigiano Reggiano DOP flakes, brioche bread

(1, 3, 7 )

14.00 euro

Bocconcini di faraona in guanciale, misticanza, aceto balsamico
Guinea fowl morsels in bacon, mixed salad, balsamic vinegar

18.00 euro

Guancialino arrostito al rosmarino, patate al forno
Roasted pork cheek with rosemary, baked potatoes

20.00 euro

Tagliata di filetto di maiale agli asparagi
Sliced pork fillet with asparagus

20.00 euro

DOLCI

La nostra zuppa inglese

Our sponge cake and custard (1, 3, 7)

7.00 euro

Mascarpone con torta tenerina al cioccolato

mascarpone with chocolate cake (3, 7)

7.00 euro

Torta di mele morbida con crema inglese

Soft apple pie with custard (1, 3, 7)

7.00 euro

Semifreddo al croccante con cioccolato caldo

Crunchy semifreddo with hot chocolate (3, 7, 8)

7.00 euro

Gelato al mirtillo, yogurt greco, crumble al lemon curd

Blueberry ice cream, Greek yogurt, lemon curd crumble (3, 7) 

7.00 euro



Le nostre Crescentine e Gnocco fritto

Cestino di crescentine 6 pz. (1)  € 5,00

Gnocco fritto 5 pz. (1, 7)  € 5,00

 Stracchino e rucola (7)  € 5,00

Lardo e Parmigiano reggiano grattugiato (7) € 4,00

Marmellata di amarene brusche di Modena o fichi caramellati € 5,00

Nutellina (5,6,7,8)                        cad.  € 1,00

 

Verdure fresche in pinzimonio (9)  € 7,00

Intingolo caldo di salsiccia in umido (9)   € 9,00

Prosciutto crudo di Parma DOP 24 mesi € 14,00

Tagliere misto di salumi Emiliani: € 14,00

Prosciutto crudo Parma, Mortadella igp, salame Felino, Coppa di Parma, Ciccioli

Dal Nostro Bar

Acqua naturale/frizzante 0,70 l     € 3,00

Caffè espresso     € 2,50

Caffè decaffeinato / orzo     € 3,00

Bibite (es.: Tonica, Crodino, Coca Cola, ecc.)     € 5,00

Vino al calice (secondo disponibilità)         € 6,00 - € 15,00

Birra (secondo disponibilità)         € 6,00 - € 10,00


