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Cerimonia di premiazione della

“XXI Edizione del Concorso Oleario AIPO d’Argento”

L'AIPO ¢ lieta di annunciare la conclusione e la premiazione della XXI Edizione del Concorso Oleario
AIPO d’Argento, evento che celebra I'eccellenza e la maestria nella produzione dell’olio d’oliva del ba-
cino Mediterraneo.

La cerimonia avra luogo giovedi 30 maggio alle ore 17:00 presso il DB Hotel (Via Aeroporto, 20/C
- 37067 Caselle di Sommacampagna—VR), vicino aeroporto Catullo.

Per informazioni e prenotazioni, mettersi in contatto con il numero 045-8678260.

In questo evento, saranno premiati i migliori produttori di olio extra vergine di oliva per I'annata
2023/2024, una meritata gratifica e incentivo al loro impegno e alla loro dedizione verso |‘arte olea-
ria.

Quest’anno, il Concorso ha visto una partecipazione eccezionale, con 495 campioni di oli di varie
categorie e 11 campioni di olive da tavola, rappresentando la ricchezza e la diversita del patrimo-
nio olivicolo di nazioni come Portogallo, Spagna, Marocco, Tunisia, Turchia, Grecia, Slovenia, Croazia,
Brasile, Francia, Svizzera e di ogni Regione olivicola d‘Italia.

Una giuria di esperti professionisti ha valutato ogni campione, con precisione e attenzione, confer-
mando l'alta qualita e I'artigianalita dei prodotti in gara ed & rimasta sorprendentemente colpita dalla
qualita eccezionale degli oli presentati.

I vincitori, gia annunciati sul sito del Concorso (www.aipodargento.it), sono stati selezionati per la
loro eccellenza e hanno ricevuto una comunicazione personale del loro risultato.

In un anno che ha presentato sfide notevoli per il settore olivicolo, il Concorso AIPO d’Argento ha evi-
denziato I'importanza della qualita, come pilastro fondamentale per il successo e la riconoscibilita nel
mercato globale.

Il presidente, com. Albino Pezzini, ha posto I'accento sull'importanza dell’evento: “Siamo onorati di
riconoscere e festeggiare i Produttori che hanno contribuito a raggiungere alte vette d’eccellenza per
gli oli extra vergini d’oliva. La percezione di un’elevata qualita e stata unanime tra i membri della giu-
ria, che non si aspettavano livelli cosi alti, superando ogni attesa preconcepita. Questo ha reso la va-
lutazione non solo un piacere ma, pure, una rivelazione per la maestria e l'innovazione dei produttori
olivicoli e oleari. Il Concorso non solo esalta la qualita e la varieta degli oli, ma incoraggia l'innovazio-
ne e la sostenibilita, pilastri essenziali per il futuro del settore.”

Per maggiori dettagli, v'invitiamo a visitare il sito ufficiale o a prendere contatto direttamente gli uffici
AIPO ai numeri 045 867 8260.
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