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RICERCA E SVILUPPO
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          E PUBBLICAZIONI

    GESTITE IN AZIENDA

> 900 BREVETTI ATTIVI

PRINCIPALI COLLABORAZIONI:
Università di Bologna: Tecnologie Alimentari, 
Tecnologie e Sistemi di Lavorazione
Università di Ferrara: ICT, IIoT, Big Data, 
Tecnologie Blockchain e Machine Learning
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Microbiologia
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ENEA: Termofluidodinamica Applicata e 
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MACCHINE PER GELATO ARTIGIANALE

Mantecatori per 
gelato e 
macchine per 
pasticceria e 
cioccolateria
 
 
 
Pastorizzatori e 
macchine per il 
trattamento 
termico di 
miscele gelato
 
 
 
Macchine per 
torte e gelati su 
stecco



MACCHINE PER GELATO SOFT

Macchine da banco
 
 
 
 
 
 
Macchine da 
pavimento
 
 
 
 
 
 
Macchine combinate 
per gelato soft e shake
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LA SCELTA DEI MATERIALI



LA SCELTA DEI MATERIALI

2.1.   MACCHINE ALIMENTARI E MACCHINE PER PRODOTTI 
COSMETICI O FARMACEUTICI

2.1.1.   Considerazioni generali

Le macchine destinate ad essere utilizzate per prodotti alimentari o 
per prodotti cosmetici o farmaceutici devono essere progettate e 
costruite in modo da evitare qualsiasi rischio di infezione, di malattia 
e di contagio.

Vanno osservati i seguenti requisiti:

a) i materiali a contatto o che possono venire a contatto con 
prodotti alimentari, cosmetici o farmaceutici devono essere 
conformi alle direttive in materia.



LEGISLAZIONE EUROPEA MOCA



IDENTIFICAZIONE PRODOTTI MOCA 



IDENTIFICAZIONE PRODOTTI MOCA



COMUNICAZIONE AL SUAP 



IMPLEMENTAZIONE DELLE GMP 



IMPLEMENTAZIONE DELLE GMP 

Articolo 1 Oggetto
Il presente regolamento stabilisce le norme relative alle 
buone pratiche di fabbricazione (GMP) per i gruppi di 
materiali e di oggetti destinati a venire a contatto con gli 
alimenti …

Articolo 3 Definizioni
«sistema di assicurazione della qualità»: tutti gli 
accordi organizzati e documentati, al fine di garantire 
che i MOCA siano conformi alle norme e all’uso cui sono 
destinati;
«sistema di controllo della qualità»: l’applicazione 
sistematica di misure stabilite nell’ambito del sistema di 
assicurazione della qualità;



IMPLEMENTAZIONE DELLE GMP

Art. 5

Sistemi di assicurazione della qualità

… il suddetto sistema deve:

1. tenere conto dell’adeguatezza del personale, delle sue 
conoscenze e competenze, nonché dell’organizzazione 
delle sedi e delle attrezzature;

2. essere applicato tenendo conto della dimensione 
dell'impresa, in modo da non costituire un onere 
eccessivo per l'azienda.



DICHIARAZIONE DI CONFORMITÀ MOCA



PASTOMASTER HE



COPERCHIO PASTOMASTER HE



FDM 312



PORTELLO FDM 312
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