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GELATERIA





Base ideale per chi desidera ottenere un gelato alla frutta dal

colore naturale. Un prodotto a freddo, privo di emulsionanti.

Il sapore neutro dà risalto al gusto fresco e autentico della

frutta.

• Processo a freddo

• Senza emulsionanti

• Senza grassi

• Senza aromi

• Arricchita da fibre vegetali

• Gluten Free

BASE SORBETTINAFRUIT™
Senza derivati del latte 

PRODOTTO DOSAGGIO PACKAGINGCODICE

85654 
BASE 

SORBETTINAFRUIT™
Dosaggio: 50 g/L acqua + frutta

Ricetta al 40% di frutta: 50 g polvere + 350 

g zucchero + 500 mL acqua + 620 g frutta + 

25 g fortefrutto PreGel

4 sacchetti 

da 2 kg 

PALM OIL
FREE

GLUTEN
FREE

VEGAN



Base a freddo, estremamente versatile, ideale per ottenere sorbetti

o creme dalla morbida struttura aggiungendo semplicemente

acqua, latte o bevande vegetali.

• Processo a freddo

• Con grassi vegetali non idrogenati (cocco)

• Arricchita da fibre vegetali

• Non lucida in superficie

• Struttura cremosa dall’ottima tenuta in vetrina

• Senza aromi, adatta ad esaltare ogni sapore

• Gluten Free

BASE FIBRAGEL™ 100
Senza derivati del latte 

PRODOTTO DOSAGGIO PACKAGINGCODICE

85558
BASE 

FIBRAGEL™ 100
Dosaggio: 100 g/L acqua oppure latte o bevande 

vegetali

Ricetta base latte o bevande vegetali: 100g 

polvere +  250-300 g zucchero + 1 L latte o 

bevande vegetali

Dosaggio per gelato alla frutta : 100 g base, 

280-330 g zucchero, 1 L acqua + frutta oppure 

succo

8 sacchetti 

da 1,5 kg  

VEGANGLUTEN
FREE

PALM OIL
FREE

SDL



Base Deli Milk 200 è una base a freddo dal facile utilizzo

che consente di realizzare un gelato dalla struttura

compatta, liscia e calda al palato dal delicato sapore di

latte.

• Processo a freddo e a caldo

• Senza grassi vegetali idrogenati, con grassi vegetali non idrogenati (cocco 

e palma)

• Con aromi naturali

• Gluten Free

BASE DELI MILK 200

PRODOTTO DOSAGGIO PACKAGINGCODICE

06928
BASE DELI 

MILK 200

Dosaggio: 200 g/L latte

Ricetta: 200g polvere + 150g zucchero 

+ 1L latte

8 sacchetti 

da 1,6 kg  

GLUTEN
FREE



PASTE CLASSICHE



PASTA CLASSICA CREMA DEL ‘900™

PRODOTTO DOSAGGIO PACKAGINGCODICE

85072
PASTA CLASSICA 

CREMA DEL ‘900
50-70 g/kg base

2 secchielli 

da 3 kg

GLUTEN
FREE

PALM OIL
FREE

Pasta liscia, dal colore giallo dorato e dal delicato sapore di

crema all’italiana. Per esaltare ulteriormente la nota di crema

all’uovo, si può arricchire aggiungendo Ovissimo®.

• Pasta idrata

• Contiene tuorlo d’uovo

• Gluten Free



Pasta liscia, dal colore avorio, dal tipico sapore di cioccolato 

bianco e nocciola.

Ideale per realizzare un gelato al cremino in abbinamento a PinoPinguino

Classico o Cioccolatina Classica. 

• Pasta anidra

• Provala in abbinamento con Arabeschi® e Topping al cioccolato-nocciola

• Gluten Free

PASTA CLASSICA 

CREMINO CLASSICO

PRODOTTO DOSAGGIO PACKAGINGCODICE

84972
PASTA CLASSICA 

CREMINO 

CLASSICO

100-120 g/kg base
2 secchielli 

da 3 kg

GLUTEN
FREE

PALM OIL
FREE



PRONTOFRUIT™



Nuova gamma di prodotti in pasta, completi alla frutta per 

ottenere gelati mantecati, soft, ghiaccioli e granite. 

• Elevata % di frutta: minimo 50 % di frutta

• Prodotti pastorizzati, lisci senza pezzi

• Pronti all’uso da ricettare con la sola aggiunta di acqua 

• Disponibili in 4 sapori: mango e passion fruit (con aromi naturali), lampone e 

fragola

• Gluten Free

PRONTOFRUIT

PRODOTTO DOSAGGIO PACKAGINGCODICE

34556
PRONTOFRUIT™ 

MANGO

440 g/kg mix 

780 g / L acqua

Ricetta per gelato mantecato e 

soft:  1,8 kg Prontofruit + 2,3-2,5 L 

acqua

6 latte

da 1,8 kg

VEGANGLUTEN
FREE

PALM OIL
FREE

34256
PRONTOFRUIT™ 

PASSION FRUIT

34056
PRONTOFRUIT™

LAMPONE

34156
PRONTOFRUIT™

FRAGOLA





™



Prodotto in polvere completo, da ricettare su latte, per 

realizzare un gelato al sapore di Kefir (latte fermentato di 

origine caucasica). Grazie al suo gradevole sapore leggermente 

acido, si abbina molto bene ai nostri Arabeschi® alla frutta.

• Prodotto completo in polvere

• Contiene Kefir in polvere

• Contiene grassi vegetali non idrogenati (cocco)

• Ideale in abbinamento con la novità Arabeschi® Cassis

• Gluten Free

KEFIR SPRINT™

PRODOTTO DOSAGGIO PACKAGINGCODICE

85451
KEFIR 

SPRINT™
Art.: 400 g / L latte

Soft: 340 g / L latte

10 sacchetti 

da 1,2 Kg

GLUTEN
FREE

PALM OIL
FREE



Prodotto in polvere completo, ideale per realizzare sorbetti e 

gelato soft al gusto fresco e autentico di Passion Fruit.

• Prodotto in polvere

• Sprint senza pezzi (privo di semi)

• Gluten Free

PASSION FRUIT SPRINT ™

PRODOTTO DOSAGGIO PACKAGINGCODICE

58251 PASSION FRUIT 

SPRINT™

Art.: 440-500 g /L acqua

Soft: 365 g /L acqua

12 sacchetti 

da 1,1 Kg

GLUTEN
FREE

PALM OIL
FREE VEGAN



GELATO LEGGERO –

GELATO DELLA SALUTE





Linea di prodotti in polvere completi alla frutta per

realizzare sorbetti, gelati mantecati, e gelati soft. Ideali per

un gelato leggero, senza zuccheri aggiunti e dolcificato con

Stevia.

• Senza zuccheri aggiunti

• Dolcificati con Stevia 

• Senza Derivati del Latte

• Senza grassi

• Gluten Free

LINEA ZERO ALLA FRUTTA  
Senza derivati del latte 

PRODOTTO DOSAGGIO PACKAGINGCODICE

85251 LIMONE ZERO

Art: 440 g / L acqua

Soft: 375 g/ L acqua

Ricetta: 1,32 Kg + 3 L acqua

10 sacchetti 

da 1,32 kg
85151

PASSION FRUIT 

ZERO

85351
POMPELMO ROSA 

ZERO

VEGANGLUTEN
FREE

PALM OIL
FREE

SDL



ARABESCHI
®



Una gustosa e avvolgente salsa al cioccolato fondente ricca di

pezzetti di frollini al cacao.

Ideale in abbinamento con Cioccolato Fondente Sprint™, Monte Nero™

Sprint™ oppure Cocco Sprint™.

• Prodotto su base anidra

• Contiene pezzi di frollini al cacao

PRODOTTO DOSAGGIO PACKAGINGCODICE

25772
ARABESCHI®

BISCOTTO DARK
Tal quale 

2 secchielli 

da 2,5 Kg

ARABESCHI® BISCOTTO DARK

VEGAN



Una squisita salsa al gusto di cioccolato ricca di arachidi

salate in pezzi e in granella.

Ideale con Pasta Classica Arachide, Salty Peanut, Snack & Peanut e

Caramao Mou.

• Prodotto su base anidra

• Contiene arachidi in pezzi e in granella

PRODOTTO DOSAGGIO PACKAGINGCODICE

84572
ARABESCHI®

CIOCCOPEANUT
Tal quale 

2 secchielli 

da 3 Kg

PALM OIL
FREE

ARABESCHI® CIOCCOPEANUT 



Variegato con pezzi dal gusto e consistenza tipica dei cookie dough: il

caratteristico impasto grezzo dei cookies americani.
Il variegato può essere utilizzato anche per creare piccole pepite ideali per decorare le

vaschette di gelato.

• Prodotto su base anidra

• Contiene inclusioni croccanti

• Con aromi naturali

• Prodotto versatile:

 come variegato classico 

 creare delle pepite in appositi stampi e congelare per alcune ore

PRODOTTO DOSAGGIO PACKAGINGCODICE

84472
ARABESCHI®

COOKIE DOUGH
Tal quale 

2 secchielli 

da 3 Kg

PALM OIL
FREE

ARABESCHI® COOKIE DOUGH 



Variegato al goloso sapore di pistacchio con inclusioni croccanti 

di wafer e granella di pistacchi.

• Prodotto su base anidra

• Contiene inclusioni croccanti di wafer

• Dal caratteristico colore verde naturale

PRODOTTO DOSAGGIO PACKAGINGCODICE

84672
ARABESCHI®

PISTACCHIO ROCK
Tal quale 

2 secchielli 

da 2,5 Kg

ARABESCHI® PISTACCHIO ROCK



Variegato alla frutta con Cassis interi (varietà di ribes nero)

dall’aspetto lucido e dal colore violaceo intenso.

Ideali in abbinamento al nuovo Kefir Sprint™, ad un gelato al

mascarpone o alla panna.

• Prodotto su base idrata

• Contiene frutti interi

• Struttura che si aggrappa bene al gelato e dall’aspetto lucido

• Colore violaceo intenso

• Gluten Free

PRODOTTO DOSAGGIO PACKAGINGCODICE

13072
ARABESCHI® 

CASSIS
Tal quale 

2 secchielli 

da 3 Kg

VEGANGLUTEN
FREE

PALM OIL
FREE

ARABESCHI® CASSIS 



CrumbOlé
®



Dal successo della famiglia CrumbOlé®, una novità in linea con 

gli attuali trend di mercato: CrumbOlé® al gusto di cacao in 

versione senza glutine.

• Prodotto su base anidra

• Contiene biscotti al cacao senza glutine

• Gluten Free

• Pronto all’uso

• Ideale per molteplici applicazioni di gelateria, pasticceria e beverage

• Abbinamenti consigliati: 

o Kefir Sprint™ (85451) e Arabeschi® Passion Fruit (84006)

o Cioccolatte Sprint™ su acqua (93808) e Arabeschi® Lucy Brownie Fudge (68432) 

CrumbOlé® Cacao Gluten Free

GLUTEN
FREE

PRODOTTO DOSAGGIO PACKAGINGCODICE

84722
CRUMBOLÉ® CACAO 

GLUTEN FREE
Tal quale 2 secchielli da 3,5 Kg



CrumbOlé® al Limone:  versatile, croccante e delizioso, ora 

disponibile anche senza glutine! 

• Prodotto su base anidra

• Pronti all’uso

• Contiene biscotti senza glutine

• Gluten Free

• Ideale per molteplici applicazioni di gelateria, pasticceria e beverage

• Abbinamenti consigliati: 

o Pasta Classica Crema del ‘900 (85072) e Farcimax™ Limone (24782)

o Cheesecake Sprint™ (05901) e Arabeschi® Rossi Di Bosco (75802) 

o Pasta Classica Mandorla Tostata (55202) e Arabeschi® Pistacchio Premium (61572) 

CrumbOlé® Limone Gluten Free

PRODOTTO DOSAGGIO PACKAGINGCODICE

84822
CRUMBOLÉ® LIMONE 

GLUTEN FREE
Tal quale 2 secchielli da 3,5 Kg

GLUTEN
FREE

PALM OIL
FREE



PRONTOGRANITE



PRONTOGRANITE 
in pasta

Fresche e gustose Prontogranite in pasta, ideali per realizzare le cremosissime 

tradizionali granite siciliane.

• Prodotto completo, di facile utilizzo 

• Prodotto in pasta

• Gusti disponibili: Pistacchio e Mandorla 

• Gluten Free 

PRODOTTO DOSAGGIO PACKAGINGCODICE

97252
PRONTOGRANTA 

PISTACCHIO 
500 g/ L acqua 

2 secchielli 

da 3 Kg

97352
PRONTOGRANITA 

MANDORLA
500 g/ L acqua 

2 secchielli 

da 3 Kg

GLUTEN
FREE

PALM OIL
FREE



BASI

1. BASE SORBETTINAFRUIT™ Senza Derivati del Latte

2. BASE FIBRAGEL™ 100 Senza Derivati del Latte

3. BASE DELI MILK 200

PASTE CLASSICHE

1. CREMA DEL ‘900™

2. CREMINO CLASSICO

SAPORI

1. PRONTOFRUIT® : Mango, Passion Fruit,

Lampone e Fragola

SPRINT™ 

1. KEFIR SPRINT™ con fermenti 

2. PASSION FRUIT SPRINT™

GELATO LEGGERO, GELATO DELLA SALUTE

1. LINEA ZERO ALLA FRUTTA (senza derivati del latte):

Limone Zero, Passion Fruit Zero e Pompelmo Rosa Zero

VARIEGATI E DECORAZIONI

1. ARABESCHI® Biscotto Dark

2. ARABESCHI® Cioccopeanut

3. ARABESCHI® Cookie Dough

4. ARABESCHI® Pistacchio Rock

5. ARABESCHI® Cassis

6. CRUMBOLÉ® Cacao Gluten Free

7. CRUMBOLÉ® Limone Gluten Free

PRONTOGRANITE 

1. Pistacchio & Mandorla 

ELENCO NOVITÀ GELATERIA:



PASTICCERIA



FROLLA CLASSICA



Frolla Classica è un prodotto in polvere molto versatile, ideale

per realizzare in poche semplici mosse una frolla dalle

caratteristiche sempre ottimali.

• Ideale per la realizzazione di frolla, frolla montata e altre specialità di biscotteria da

forno

• Bouquet aromatico ben definito, elevata friabilità

• Di facile rilavorazione garantendo la qualità standard del prodotto finito

• Possibilità di ricettazione:

• con burro

• con margarina per frolla vegana

• con polveri e paste concentrate per frolla aromatizzata

• Materie prime selezionate

*FAMIGLIA 61 A LISTINO

PRODOTTO DOSAGGIO PACKAGINGCODICE

21811
FROLLA 

CLASSICA
FROLLA:1 Kg polvere + 315 g burro + 70 g 

uova + 70 g tuorli 

FROLLA VEGANA: 1 Kg polvere + 350 g 

margarina vegetale + 50 g acqua

1 sacco da 

10 KG

PALM OIL
FREE

VEGAN

FROLLA CLASSICA



UNIVERSAL CAKE 

INTEGRALE 

CON FRUTTI ROSSI



Preparato contenente farina integrale e di farro ed inclusioni di

frutta rossa (fragola e lamponi) disidratata.

Prodotto versatile, ideale per la preparazione di varie tipologie di torte

(Plum Cake, Muffin, Cookies Integrali).

• Prodotto completo, semplice da utilizzare con la sola aggiunta di grassi e di

acqua

• Ottima tenuta di farciture ed inclusioni

• Struttura morbida

• Mix perfetto tra sapore rustico e inclusioni ai frutti rossi

*FAMIGLIA 61 A LISTINO

UNIVERSAL CAKE INTEGRALE 

CON FRUTTI ROSSI

20911
UNIVERSAL 

CAKE 

INTEGRALE 

CON FRUTTI 

ROSSI

CAKE, PLUMCAKE E MUFFIN: 1 Kg 

polvere + 300 g olio + 350 g acqua

COOKIES: 1 Kg polvere + 300 g burro 

morbido + 50 g acqua  + 100 g zucchero di 

canna

PRODOTTO DOSAGGIO PACKAGINGCODICE

1 sacco

da 10 KG



UNIVERSAL CAKE 

GLUTEN FREE



Preparato senza glutine con farina di riso.

Prodotto versatile, ideale per la preparazione di varie tipologie di torte

(Plum Cake, Muffin, Cookies privi di glutine).

• Senza GLUTINE

• Struttura soffice e scioglievole al palato

• Ottima tenuta di inclusioni e farciture

• A piacere è possibile aggiungere all’impasto gocce di cioccolato, canditi, uvetta,

pastry filling, frutta secca

*FAMIGLIA 61 A LISTINO

UNIVERSAL CAKE GLUTEN FREE

PRODOTTO DOSAGGIO PACKAGINGCODICE

22418

UNIVERSAL 

CAKE GLUTEN 

FREE

CAKE CON OLIO:1 Kg polvere + 300 g olio + 400 g acqua

CAKE CON BURRO:1 Kg polvere + 375 g burro + 325 g 

acqua

COOKIES:1 Kg polvere + 350 g burro morbido 

+ 150 g zucchero di canna + 60 g acqua

8 sacchetti da 2 

Kg

GLUTEN
FREE



CHOC  VEGAN 

CAKE



Preparato in polvere ideale per la preparazione di varie tipologie di 

torte vegane al cacao (Plum Cake, Muffin, Cookies vegani).

• Sapore ben bilanciato al cacao che copre le note vegetali tipiche dei prodotti vegani

• Giusto equilibrio tra versatilità e qualità costante del prodotto artigianale 

• Ricettabile con diverse tipologie di bevande vegetali (riso, soia, avena, mandorla e cocco) 

• Privo di ingredienti di origine animale (uova, latte)

• Senza Derivati del Latte 

*FAMIGLIA 61 A LISTINO

CHOC VEGAN CAKE

PRODOTTO DOSAGGIO PACKAGINGCODICE

22218
CHOC VEGAN 

CAKE (SDL) 1 kg polvere + 830 g bevanda vegetale a 

scelta (riso, soia, avena, mandorla, cocco) +

+ 500 g Cioccolatina Fondente (48722)

8 sacchetti 

da 2 Kg 

PALM OIL
FREE

VEGAN SDL

Senza Derivati del Latte



SNACKY MIX



Preparato in polvere per la produzione di prodotti lievitati salati

(snack salati, croissant salati, pizzette, panettone gastronomico, etc.)

e pasta sfoglia (per applicazioni dolci e salate).

• Mix versatile

• Ideale anche per la realizzazione della pasta brisée

• Consigliato per la produzione di: panettone gastronomico, salatini e snacks salati

• Materie prime di alta qualità e risultati costanti

*FAMIGLIA 61 A LISTINO

SNACKY MIX

PRODOTTO DOSAGGIO PACKAGINGCODICE

76181 SNACKY MIX
CROISSANT SALATI: 1 Kg polvere + 45 g

lievito fresco (oppure 15g lievito secco istantaneo

PreGel) + 370 g uova + 215 g latte + 140 g burro.

Per la laminazione: 300 g di burro piatto per ogni Kg

di impasto.

SFOGLIA: 1 Kg polvere + 440 g acqua + 100 g

burro plastico.

Per la laminazione: 500 g di burro piatto per ogni Kg

di impasto.

1 sacco 

da 10 Kg

PALM OIL
FREE



COVERMAX™

DECOR



COVERMAX™ DECOR

La gamma COVERMAX DECOR si amplia con il lancio di 5 nuovi gusti!

Ampliamento della gamma di creme anidre da copertura post-forno, da scaldare a 45-50°C

prima dell’utilizzo. Ideali per dolci da forno confezionabili a temperature ambiente e per

decorare prodotti serviti a temperatura positiva.

• Senza GLUTINE

• Grassi vegetali non idrogenati

• Lucide e asciutte a temperatura ambiente (ideali per il confezionamento)

• Senza coloranti (Caramello, Nocciola e Gianduia)

• Coloranti naturali (Fragola e Limone)

* FAMIGLIA 61 A LISTINO

PRODOTTO DOSAGGIO PACKAGINGCODICE

24082
COVERMAX™

DECOR CARAMELLO
A piacere

2 secchielli 

da 5 Kg

24182
COVERMAX™

DECOR GIANDUIA
A piacere

2 secchielli 

da 5 Kg

24282
COVERMAX™

DECOR NOCCIOLA
A piacere

2 secchielli 

da 5 Kg

24482
COVERMAX™

DECOR FRAGOLA
A piacere

2 secchielli

da 5 Kg

24682
COVERMAX™

DECOR LIMONE
A piacere

2 secchielli 

da 5 Kg

GLUTEN
FREE





FARCIMAX™ LIMONE 

Lemon Curd



Crema dal sapore deciso di limone, ideale per la farcitura (ante e

post forno) di tartellette, mignon, crostate, dolci da colazione, etc.

• Crema su base idrata pronta all’uso

• Stabile alla cottura

• Struttura avvolgente al palato

• Grassi vegetali non idrogenati

• Coloranti naturali

• Privo di ingredienti di origine animale (uova, latte)

• Senza Derivati del Latte

*FAMIGLIA 61 A LISTINO

FARCIMAX™ LIMONE - Lemon Curd

PRODOTTO DOSAGGIO PACKAGINGCODICE

24782 FARCIMAX™

LIMONE – Lemon 

Curd (SDL)

A piacere
2 secchielli 

da 5 Kg 

VEGANGLUTEN
FREE

Senza Derivati del Latte

SDL



ZUPPI VANIGLIA



Bagna analcolica per Pan di Spagna e altri prodotti dolciari, per

aromatizzare e conferire morbidezza ai prodotti trattati evitandone

il congelamento.

• Prodotto in pasta su base idrata

• Sapore delicato di vaniglia

• Ideale per imbibire il Pan di Spagna ed altre preparazioni di pasticceria

ZUPPI VANIGLIA

PRODOTTO DOSAGGIO PACKAGINGCODICE

23946 ZUPPI VANIGLIA Diluire 100 g di Zuppi Vaniglia con

50 g di acqua oppure 1 barattolo di

Zuppi Vaniglia (1,3 Kg) con 650 g di

acqua e inzuppare i prodotti

desiderati.

6 barattoli 

da 1,3 Kg

VEGANGLUTEN
FREE

PALM OIL
FREE



Elenco novità pasticceria:
Polveri:
1. Frolla Classica 

2. Universal Cake Integrale con Frutti rossi 

3. Universal Cake Gluten Free

4. Choc Vegan Cake

5. Snacky Mix

Paste:
1. Covermax™ Decor Limone, Fragola, Nocciola, Gianduia, Caramello

2. Farcimax™ Limone 

3. Zuppi Vaniglia



BEVERAGE



La gamma di sciroppi concentrati e puree si amplia con nuovi  

gusti classici ed alla frutta, dai sapori autentici e naturali. 

Fruit: 
• Alta percentuale di frutta (oltre 50%), su una base di acqua e zucchero. 

• Versatili e ideali per molteplici applicazioni (cocktail, mocktail, long drink e 

soft drink, oppure per gustosi smoothies e frappè alla frutta).

85754 REGIUM® FRUIT ANANAS 
4 bottiglie da 1,3 

kg (5,2 kg)

85854
REGIUM® FRUIT 

MELA VERDE 

4 bottiglie da 1,3 

kg (5,2 kg)

85954
REGIUM® FRUIT 

FRUTTI DI BOSCO

4 bottiglie da 1,3 

kg (5,2 kg)

86054 REGIUM® FRUIT LAMPONE
4 bottiglie da 1,3 

kg (5,2 kg)

84214 REGIUM® FRUIT MANGO
4 bottiglie da 1,3 

kg (5,2 kg)

86154
REGIUM® FRUIT

PASSION FRUIT

4 bottiglie da 1,3 

kg (5,2 kg)

PRODOTTO PACKAGINGCODICE

86254 REGIUM® FRUIT PESCA
4 bottiglie da 1,3 

kg (5,2 kg)

FRUIT & SYRUP



Syrup:
• Sciroppi concentrati

• Gusti classici ed alla frutta

• Ideali per personalizzare ed arricchire di gusto bevande fredde (drink 

alcolici ed analcolici, frappè, tè freddi) e calde (caffè gourmet, latte, 

cappuccini, cioccolate calde, tè e infusi) 

86854
REGIUM® SYRUP 

MENTA BIANCA

4 bottiglie da 1,3 

kg (5,2 kg)

86954
REGIUM® SYRUP 

BLUE CITRUS 

4 bottiglie da 1,3 

kg (5,2 kg)

87054
REGIUM SYRUP FIORI DI 

SAMBUCO

4 bottiglie da 1,3 

kg (5,2 kg)

87254 REGIUM® SYRUP MIELE
4 bottiglie da 1,3 

kg (5,2 kg)

87354
REGIUM® SYRUP 

LAVANDA

4 bottiglie da 1,3 

kg (5,2 kg)

87454
REGIUM® SYRUP AL 

GUSTO DI ORZATA

4 bottiglie da 1,3 

kg (5,2 kg)

PRODOTTO PACKAGINGCODICE

87554
REGIUM® SYRUP 

FALERNUM

4 bottiglie da 1,3 

kg (5,2 kg)

87754 REGIUM® SYRUP BASILICO
4 bottiglie da 1,3 

kg (5,2 kg)

87654 REGIUM® SYRUP LIME
4 bottiglie da 1,3 

kg (5,2 kg)

87854
REGIUM® SYRUP 

CANNELLA

4 bottiglie da 1,3 

kg (5,2 kg)

FRUIT & SYRUP



La famiglia dei Frappè si allarga con una nuova e gustosa referenza al

Cioccolato Bianco!

86356
FRAPPÈ 

CIOCCOBIANCO™
6 barattoli 1 kg

PRODOTTO PACKAGINGCODICE

FRAPPÈ & MIXES

Nuovi Mixes dal gusto agrumato in un nuovo e comodo 

confezionamento! 

Ideali per realizzare in modo semplice e veloce le principali basi per cocktail 

e mocktail, garantendo qualità e gusto sempre costanti. Facili da realizzare 

con la sola aggiunta di acqua.

86456 REGIUM® LIMONE MIX 6 barattoli 1 kg

PRODOTTO PACKAGINGCODICE

86556 REGIUM® POMPELMO MIX 6 barattoli 1 kg

86656
REGIUM® SWEET & SOUR 

MIX 
6 barattoli 1 kg

86756 REGIUM® LIME MIX 6 barattoli 1 kg

DOSAGGIO

1 Porzione: 50 gr 

mix + 120 gr latte 

+ 150 gr ghiaccio

DOSAGGIO

300 gr/lt 

acqua

300 gr/lt 

acqua

300 gr/lt 

acqua

300 gr/lt 

acqua



Nuove morbide e deliziose creme ideali per la realizzazione di

cocktail caldi e freddi, frappè e caffè gourmet.

CREME

20056
REGIUM® CREMA 

CIOCCOBIANCO™
6 barattoli 1,1 kg

PRODOTTO PACKAGINGCODICE

48756
REGIUM® CREMA 

CIOCCOFONDENTE
6 barattoli 1,1 kg

67556
REGIUM® CREMA 

GIANDUIA
6 barattoli 1,1 kg

42156
REGIUM® CREMA 

CARAMEL BISCUIT
6 barattoli 1,1 kg

49056
REGIUM® CREMA 

PISTACCHIO
6 barattoli 1,1 kg

• Prodotti versatili 

• Facili da usare grazie al nuovo erogatore

• Materie prime selezionate



FRUIT:
1. REGIUM® FRUIT ANANAS 

2. REGIUM® FRUIT MELA VERDE 

3. REGIUM® FRUIT FRUTTI DI BOSCO

4. REGIUM® FRUIT LAMPONE

5. REGIUM® FRUIT MANGO

6. REGIUM® FRUIT PASSION FRUIT

7. REGIUM® FRUIT PESCA

SYRUP:
1. REGIUM® SYRUP MENTA BIANCA

2. REGIUM® SYRUP BLUE CITRUS 

3. REGIUM® SYRUP FIORI DI SAMBUCO

4. REGIUM® SYRUP MIELE

5. REGIUM® SYRUP LAVANDA

6. REGIUM® SYRUP  AL GUSTO DI ORZATA

7. REGIUM® SYRUP FALERNUM

8. REGIUM® SYRUP BASILICO

9. REGIUM® SYRUP LIME

10. REGIUM® SYRUP CANNELLA

FRAPPÈ:
1. FRAPPÈ CIOCCOBIANCO™

MIXES:
1. REGIUM® LIMONE MIX 

2. REGIUM® POMPELMO MIX 

3. REGIUM® SWEET & SOUR MIX 

4. REGIUM® LIME MIX

CREMA:
1. REGIUM® CREMA CIOCCOBIANCO

2. REGIUM® CREMA CIOCCOFONDENTE

3. REGIUM® CREMA GIANDUIA

4. REGIUM® CREMA CARAMEL BISCUIT

5. REGIUM® CREMA PISTACCHIO

Elenco novità beverage:  



www.pregel.com

info@pregel.com

https://www.facebook.com/pregelspa/
https://www.facebook.com/pregelspa/
https://www.instagram.com/pregel_spa/?hl=en
https://www.instagram.com/pregel_spa/?hl=en
https://it.linkedin.com/company/pregel-spa
https://it.linkedin.com/company/pregel-spa

