
SCUOLA DELL’INFANZIA “don E. Romanato” – PIEVE di CURTAROLO 

- MENU’ INVERNALE – 

- 1^ SETTIMANA 

LUNEDI’: Minestra in brodo sgrassato di carne di manzo con pastina 

   Macinato di manzo con purè 

   Cappuccio 

 ALLERGENI: sedano, glutine 

MARTEDI’: Orzotto morbido alle verdure  

   Asiago  

   Fagiolini 

 ALLERGENI: sedano, latte 

MERCOLEDI’:      Pasta al sugo di pomodoro  

Petto di pollo alla griglia 

   Finocchi crudi 

 ALLERGENI: glutine, sedano 

GIOVEDI’:  Minestra vegetale con pastina 

   Merluzzo al forno 

                                       Insalata 

 ALLERGENI: glutine, sedano, latte, pesce 

VENERDI’:  Pasta all’olio d’oliva 

   Frittata 

   Carote cotte 

 ALLERGENI: glutine, uova, latte 

-2^ SETTIMANA 

LUNEDI’:  Crema di fagioli con riso 

   Prosciutto cotto (mezza porzione) 

   Carote crude 

 ALLERGENI: glutine, sedano, latte 

MARTEDI’:  Pasta al sugo di pomodoro 

                           Polpette di ceci 

   Coste/bietole 

 ALLEGENI: glutine, sedano, uova 

MERCOLEDI’:  Passato di verdura con pastina 

Bocconcini di vitello c/polenta (preparati dalla cuoca)  

Insalata 

 ALLERGENI: glutine, sedano 

GIOVEDI’:                      Minestra in brodo vegetale con pastina 

                           Bastoncini di pesce al forno (preparati dalla cuoca) 

                                       Finocchi crudi 

 ALLERGENI: glutine, sedano, pesce 

VENERDI’:  Pasta ai piselli 

                                       Stracchino (mezza porzione) 

   Cappuccio 

 ALLERGENI: glutine, sedano, latte 

 

PANE (glutine) e FRUTTA DI STAGIONE OGNI GIORNO, ANCHE COME MERENDA (mattina) 

Per la merenda del pomeriggio a rotazione BISCOTTI, FETTE BISCOTTATE, CRACKERS, BUDINO, YOGURT 

Tutti i giorni il PRIMO PIATTO viene accompagnato da GRANA PADANO (latte, uovo) 

 

 

PER LE GRAMMATURE SI FA RIFERIMENTO ALLE LINEE DI INDIRIZZO PER IL MIGLIORAMENTO DELLA 

QUALITÀ DELLA RISTORAZIONE SCOLASTICA DELLA REGIONE VENETO. 

 

 

 



SCUOLA DELL’INFANZIA “don E. Romanato” – PIEVE di CURTAROLO 

- MENU’ INVERNALE - 

-  3^ SETTIMANA 

LUNEDI’:  Risotto morbido alla parmigiana 

   Casatella  

   Finocchi crudi 

 ALLERGENI: sedano, latte 

MARTEDI’: Minestra in brodo sgrassato di carne di manzo con pastina 

Polpettine di manzo al sugo (preparate dalla cuoca) 

   Tris (cavolfiore, broccolo, carota) 

 ALLERGENI: glutine, sedano, uovo 

MERCOLEDI’: Gnocchi di patate  

   Fesa di tacchino affettata 

   Carote crude 

 ALLERGENI: glutine, sedano 

GIOVEDI’:  Passato di verdura con pastina 

   Salmone al cartoccio 

   Spinaci  

 ALLERGENI: glutine, sedano, pesce 

VENERDI’:  Farfalle all’olio 

   Frittata 

   Cappuccio 

 ALLERGENI: glutine, uova, latte 

  - 4^ SETTIMANA 

LUNEDI’:  Gnocchi al sugo di pomodoro 

   Hamburger di carne bianca 

   Insalata 

 ALLERGENI: sedano, glutine. 

MARTEDI:  Passato di verdura 

                                        Pizza margherita 

               Prosciutto cotto (mezza porzione) 

 ALLERGENI: sedano, glutine 

MERCOLEDI’:  Crema di carote con orzo 

   Lonza di maiale al latte 

   Patate al forno 

                                       Finocchi crudi 

 ALLERGENI: sedano, glutine, latte, possibile presenza di solfiti 

GIOVEDI’:  Pasta al ragù di carne di manzo 

   Formaggio (mezza porzione) 

   Cappuccio 

 ALLERGENI: sedano, glutine, latte 

VENERDI’:  Risotto morbido con piselli 

Platessa al forno 

   Carote crude 

 ALLERGENI: glutine, sedano, latte, pesce 

 

PANE (glutine) e FRUTTA DI STAGIONE OGNI GIORNO, ANCHE COME MERENDA (mattina) 

Per la merenda del pomeriggio a rotazione BISCOTTI, FETTE BISCOTTATE, CRACKERS, BUDINO, YOGURT 

Tutti i giorni il PRIMO PIATTO viene accompagnato da GRANA PADANO (latte, uovo) 

 

 

PER LE GRAMMATURE SI FA RIFERIMENTO ALLE LINEE DI INDIRIZZO PER IL MIGLIORAMENTO DELLA 

QUALITÀ DELLA RISTORAZIONE SCOLASTICA DELLA REGIONE VENETO. 

 

 



SCUOLA DELL’INFANZIA “don E. Romanato” – PIEVE di CURTAROLO 

- MENU’ ESTIVO - 

- 1^ SETTIMANA 

LUNEDI’: Risotto morbido alle verdure 

   Mozzarella 

   Insalata 

 ALLERGENI: sedano, latte 

MARTEDI’: Ravioli ricotta e spinaci al pomodoro  

   Rotolo di coniglio 

   Carote cotte 

 ALLERGENI: glutine, possibile presenza solfiti 

MERCOLEDI’:        Passato di verdura con pastina 

Merluzzo al forno 

               Pomodori 

 ALLERGENI: sedano, glutine, pesce 

GIOVEDI’:  Minestra vegetale con pastina 

   Carne macinata manzo 

                                       Zucchine 

 ALLERGENI: glutine, sedano, latte 

VENERDI’:  Pasta al pesto 

   Frittata 

   Cappuccio 

 ALLERGENI: glutine, uova, latte, frutta a guscio 

-  2^ SETTIMANA 

LUNEDI’:  Tagliatelle all’uovo agli aromi 

   Prosciutto cotto 

   Carote crude 

 ALLERGENI: glutine, latte 

MARTEDI’:  Minestra vegetale con pastina 

Hamburger di manzo 

   Zucchine 

 ALLERGENI: glutine, sedano 

MERCOLEDI’:  Pasta e fagioli tiepida 

Asiago 

                          Pomodori  

 ALLERGENI: sedano, latte 

GIOVEDI’: Passato di verdura con pastina 

   Fesa di tacchino al forno 

   Patate al forno 

                                       Cappuccio 

 ALLERGENI: glutine, sedano, possibile presenza solfiti 

VENERDI’:  Gnocchi al pomodoro fresco e basilico 

Bastoncini di pesce al forno (preparati dalla cuoca) 

   Insalata 

 ALLERGENI: glutine, sedano, pesce, latte 

 

PANE (glutine) e FRUTTA DI STAGIONE OGNI GIORNO, ANCHE COME MERENDA (mattina) 

Per la merenda del pomeriggio a rotazione BISCOTTI, FETTE BISCOTTATE, CRACKERS, BUDINO, YOGURT 

Tutti i giorni il PRIMO PIATTO viene accompagnato da GRANA PADANO (latte, uovo) 

 

 

PER LE GRAMMATURE SI FA RIFERIMENTO ALLE LINEE DI INDIRIZZO PER IL MIGLIORAMENTO DELLA 

QUALITÀ DELLA RISTORAZIONE SCOLASTICA DELLA REGIONE VENETO. 

 

 



SCUOLA DELL’INFANZIA “don E. Romanato” – PIEVE di CURTAROLO 

- MENU’ ESTIVO - 

- 3^ SETTIMANA  

LUNEDI’:  Orzotto morbido alle verdure di stagione 

   Frittata  

   Carote crude 

 ALLERGENI: sedano, latte 

MARTEDI’: Pasta all’olio 

Polpettine di manzo al sugo (preparate dalla cuoca) 

   Zucchine 

 ALLERGENI: glutine, latte, sedano, uovo 

MERCOLEDI’:                  Gnocchi di patate al pomodoro 

   Salmone al cartoccio  

   Insalata 

 ALLERGENI: glutine, sedano, pesce 

GIOVEDI’:  Passato di verdura con pastina 

   Scaloppine al limone 

   Fagiolini 

 ALLERGENI: glutine, sedano 

VENERDI’:  Pasta e piselli 

   Stracchino (mezza porzione) 

   Cappuccio 

 ALLERGENI: glutine, uova, latte 

-  4^ SETTIMANA 

LUNEDI’:  Pasta al pomodoro 

   Mozzarella  

   Carote crude  

 ALLERGENI: glutine, sedano, latte 

MARTEDI:  Riso con crema di peperoni 

   Polpette di ceci 

   Zucchine 

 ALLERGENI: glutine, uovo 

MERCOLEDI’:  Cous cous con verdure 

   Lonza di maiale al latte 

                                       Pomodori 

 ALLERGENI: sedano, glutine, latte 

GIOVEDI’:  Pasta al pomodoro 

   Bocconcini di pollo al forno profumati 

   Spinaci 

 ALLERGENI: glutine, sedano 

VENERDI’:  Passato di verdure con pastina 

Platessa al forno 

   Cappuccio 

 ALLERGENI: glutine, sedano, pesce, latte 

 

PANE (glutine) e FRUTTA DI STAGIONE OGNI GIORNO, ANCHE COME MERENDA (mattina) 

Per la merenda del pomeriggio a rotazione BISCOTTI, FETTE BISCOTTATE, CRACKERS, BUDINO, YOGURT 

Tutti i giorni il PRIMO PIATTO viene accompagnato da GRANA PADANO (latte, uovo) 

 

 

PER LE GRAMMATURE SI FA RIFERIMENTO ALLE LINEE DI INDIRIZZO PER IL MIGLIORAMENTO DELLA 

QUALITÀ DELLA RISTORAZIONE SCOLASTICA DELLA REGIONE VENETO. 


