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Nella SABINA, magnifica regione collinare
situata tra Umbria, Lazio e Abruzzo, tra le
campagne ancora incontaminate, ricche di

ulivi secolari, sorge il nostro frantoio.

Qui realizziamo la molitura delle olive
provenienti dalle nostre coltivazioni e da
quelle di oltre trecento produttori olivicoli

della zona.

Curiamo tutte le fasi del ciclo di lavorazione:
dalla raccolta delle olive alla frangitura, dal

controllo di qualita, all’ imbottigliamento.

Il rispetto delle tradizionali regole di raccolta
e di spremitura delle olive, unitamente ad un
impianto di confezionamento dell’olio
tecnologicamente avanzato, ci consentono di
preservare le piu alte garanzie di igiene e di
controllo del prodotto e di realizzare un olio

extravergine di eccellente qualita.

perché i nostri clienti amano acquistare un
olio genuino, italiano, locale, biologico,
direttamente dal frantoio, con la comodita

di riceverlo a casa.
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Ottenuto da olive selezionate,
provenienti da coltivazioni di
AGRICOLTURA
BIOLOGICA
in assenza di concimi chimici

ed antiparassitari.

Un olio extra vergine di
oliva di qualitd superiore,
equilibrato e versatile, in
grado di impreziosire ed
esaltare molteplici piatti.

Disponibile nei formati:
bottiglia da 0,75 litri
latta da S litri

Olio d1 ‘:Vﬂtél qualitd fruttato
leggero, dal bassissimo valore
di acidita, dal sapore delicato.

Esalta i sapori senza sovrastarli.

Disponibile nei formati:
bottiglia da 0,75 litri
latta da 5 litri

Olio ottenuto da wuna
selezione di olive pregiate,
caratterizzato da un livello
medio di fruttato.

Arricchisce i sapori genuini
della cucina tradizionale
dando personalita ai piatti.

Disponibile nei formati:
bottiglia da 0,75 litri
latta da 5 litri




Per ORDINI ed INFORMAZIONI

consulta il nostro sito

WWW.POGGIOGRIFO.IT

oppure contattaci telefonicamente
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