
Menu du dîner du Nouvel An 2026-2027

Petite mise en bouche : mousse de ricotta artisanale, courgettes marinées et croûtons

de pain noir valdôtain.

Carpaccio de saumon fumé, émulsion d'agrumes,

salade d'hiver et pistaches hachées

Risotto Carnaroli aux cèpes et aux myrtilles

                                                  

                  Rôti de veau et son jus de cuisson aux herbes de montagne, 

                       accompagné d'une caponata d'aubergines aigre-douce.                 

                                                  

                       Crème de Cogne, noisettes et Tegole valdôtai

                                               À minuit :

Panettone artisanal (Antico Forno Flamini)

       

                100,00 € par personne (boissons non comprises)

                       


