PIROLISI TECNOLOGIA

Il processo di micro-gassificazione non

%':'OU necessita di fonti di energia esterne. In alcuni
& casi & semplicemente implementata una . |_ C 5
Biomassa piccola ventola a basso consumo per r

assistere la ventilazione del sistema.
‘CHAR La tecnologia brevettata & costituita da uno

Trastormazions studio sulla forma aerodinamica e costruzione C 1D \/ \/V (D)
geometrica della camera di combustione unita
ad un sistema elettronico per il controllo, la I_ r\ r\
gestione e la modulazione della fiamma.

GASSIFICAZIONE"gﬁﬁn é‘!“?!‘s Grazie a questa tecnologia & possibile D
’ bruciare i gas prodotti dal processo di A
g § micro-gassificazione in condizioni di / \

combustione ottimale massimizzando in tal
@ @ modo |'efficienza e riducendo al minimo

I’emissione di incombusti.

COSTI DI GESTIONE MINIMI

Gestione di funzionamento automatica per

tutta la durata del ciclo di | . Utili d
Un Gombustibile economico. 6eologico o T 1}

( w senza pericolosita,pud essere utilizzato in B
luoghi pubblici e privati ad uso esterno
°_ O
"8&& @ (terrazze, portici, giardini cittadini), non
ee essendo soggetto a normative UNI per il GPL.
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MODEL F75 = FRY TOP WIR

. Immaginate di poter
cuocere le vostre pietanze
ovunqgue Vol siate, senza
dover pensare a come
collegare e alimentare
il vostro Fry top, senza
vincoli, senza limiti, in
completa sicurezza e
assoluto rispetto

dell'ambiente.
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Piastra di cottura
rettangolare

80 x 70 cm

i )

A 104 cm
B 70cm
Le grandi ruote permettono un Il cassetto racchiude il bruciatore Sportellino contenente il recipiente
agevole spostamento anche su a pellet e il gruppo pirolitico. estraibile raccogli liquidi di cottura, c B C 80 cm

terreni sconnessi per una pratica pulizia.
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CALORE

Ilmassimo della performance grazie alla
potenza prodotta dallacombustione pirolitica.

MOBILITA

Portatile, di facile installazione,non richiede
opere di muratura, allacciamento allacorrente
elettrica o al metano e non necessitadi canna
fumaria.

CAPACITA

Superficie utile di cottura 80x70 cm.

KITPER OUTDOOR

Il kit outdoor optional € composto da
2robuste ruote, da 2 manubri per
agevolare lo spostamento, e da 4
piedini ad uso outdoor, che possono
sostituire i piedini di serie che sono
ad usoindoor professionale.

KIT PIASTRA FORATA

Kit formato da 2 solide
piastre forate per
ottimizzare la cottura e la
caramellizzazione.

PERSONALIZZAZIONE

Model F75 viene realizzatocompletamente

in acciaio inox. Arichiesta, con sovraprezzo,il
cassetto centrale, dove sitrova il display, pud
essereverniciato in una delle 10varianti colore
disponibili a catalogo.

CONSUMI

Model F75sfrutta il processodi combustione
pirolitica in tutte le sue configurazioni, con
una caricainizialedi 6 Kg di pellet Primato
garantisceuna autonomia fino a4 ore.
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TAVOLO POLIZENE

L’ampiopiano d’appoggio
realizzatoin Polizene per
uso alimentare, rende
ancora piu funzionale
Model F75o0ffrendo una
superficie spaziosaper la

GEL ECOFIRE

Il gel Ecofire € una pasta
combustibile a rapida
accensione, naturale e inodore.
Il prodotto ideale per un’ottima
accensione di tutti i dispositivi.

BRUCIATORE 6 KG

Il bruciatore di Model F75
é uno degli elementi piu
importanti del dispositivo.
Studiatonei minimi
particolari per ottimizzare
le fasidi combustione, &

POW ER BANK

Power Bank con scoccain
alluminio da 10.000 mah
con indicatore di livello carica.
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lavorazione delle pietanze.
| pratici innesti permettono
di posizionare o togliere il
piano in pochi secondi.

realizzato in spesso acciaio

inox che permette un’ottima
resistenza all’altissimo calore
generato dal processo pirolitico.
Materiale: acciaio inox;

Capacita: 6 Kg.

220 °C 130 °C

Model F75 & un Fry top a pellet capace di entrare in
temperatura in tempi rapidissimi grazie alla potenza
calorifica prodotta dal processo di combustione della

pirolisi. Pud raggiungere i 220 °Cin 30 minuti e i 130°C
in appena 15 minuti, accorciando considerevolmente

i tempi
piastra

significativa, permettendo una cottura pratica e veloce
anche di grandi quantita di pietanze.

di attesa dall’accensione alla cottura. L’ampia
garantisce inoltre una produzione oraria
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