
FRATELLI DI CIRÒ



Azienda agricola a carattere familiare - alla 
quarta generazione - condotta da Pierpaolo, 
ex ingegnere convertito all’agricoltura, 
coadiuvato emotivamente e operativamente 
dai fratelli Sergio e Saverio.


L’azienda, condotta in biologico, è costituita 
da vigneti e uliveti nel cuore del Cirò.


Produce vini biologi fedeli al carattere del 
territorio e ha nel suo patrimonio viticolo 
vecchie varietà clonali di Gaglioppo, Greco 
Nero e Greco Bianco. 


PRODUZIONE MEDIA ANNUA

10.000 bottiglie


ETTARI VITATI

8


VITICOLTURA

Biologico Certificato




NOME VINO > RCS	 


DENOMINAZIONE > Cirò Doc	 


VITIGNO > 100% Gaglioppo	 


TERRENO > Calcareo-argillosi	 


ESPOSIZIONE > Sud	 


VENDEMMIA > 


3a decade di settembre e 1° di ottobre


VIGNE > Mortidda 100 mt slm,


Fego 15 mt slm, Valle di Case 25 mt slm




NOME VINO > Cirò Rosato	 


DENOMINAZIONE > Cirò Doc	 


VITIGNO > 100% Gaglioppo	 


TERRENO > Calcareo-argillosi	 


ESPOSIZIONE > Sud	 


VENDEMMIA > 


1a e 2a decade di settembre


VIGNE > Mortidda 100 mt slm,


Fego 15 mt slm, Valle di Case 25 mt slm




NOME VINO > Dune di Marinella	 


DENOMINAZIONE > IGP Calabria Bianco	


VITIGNO > Pecorello e Greco Bianco	 


TERRENO > Argille bianche e rosse	 


ESPOSIZIONE > Sud e Nord	 


VENDEMMIA > 


3a decade di agosto e 1° di settembre


VIGNE > Cappellieri 50 mt slm,


Trivio 60 mt slm



