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Nasce nel 2017 a Partanna (TP) sotto la guida del
Presidente Giuseppe Viviano, con l'obiettivo di
rimanere un azienda profondamente radicata nel
territorio, producendo vini di qualita valorizzando i
vitigni autoctoni tipici della Valle del Belice, e gesti-
re le nostre vinificazioni con tecniche all'avanguar-
dia effettuando rigorose selezioni delle uve per far
si che emergano le peculiarita pedoclimatiche del
territorio che si riverberano inesorabilmente sia
sulla materia prima che sul prodotto finale, nonché
l'adozione di sugheri per i nostri tappi esclusiva-
mente siciliani lavorati da antichi maestri sugherai
locali per orientare la nostra produzione al chilo-
metro zero.

LINEA DONZ‘I'VELLE 67 BIANCHI |

GRILLO poc sicilia
A 750 ml - 12,5% Vol
¥ Grillo 100%

[ 10m2-°c

contiene solfiti

5 750 m - 12% Vol.
4 Zibibbo 100%
[ﬂa 10/12 °C

contiene solfiti

BIANCO FRIZZANTE

IGP Terre Siciliane
B 750 mi - 12% Vol.
3 Zibibbo 100%

[} 10n2°c

contiene solfiti

ZIBIBBO 1GP Terre siciliane

Dal colore giallo paglierino brillante, offre al naso
un ampio bouquet, ricorda la pesca bianca e sentori
difiori di campo.

In bocca ritornano le note fruttate, é elegante con
una piacevole freschezza e una buona persistenza.
A tavola si consiglia I'abbinamento con antipasti di
pesce e molluschi, primi piatti con condimenti di
pesce e verdure, secondi di pesce e crostacei.

Pud anche accompagnare salumi, carni bianche ed
alcuni piatti della cucina orientale.

Si presenta di colore giallo paglierino brillante con
riflessi verdognoli.

Al naso offre un bouquet ricco e fragrante dove alle
tipiche note di zagara si uniscono sentori agrumati,
floreali e di frutta esotica. In bocca ritornano le note
fruttate e floreali, fresco e bilanciato con una
piacevole acidita.

A tavola da provare con crudo di pesce, fritture ed
insalate gourmet.

Ottimo con tutto il pesce azzurro, frutti di mare,
carni bianche, e formaggi stagionati.

Si presenta di colore giallo paglierino.

Al naso offre sentori tipici varietali con raffinate
sfumature fruttate e floreali.

Palato Fresco e gradevole con un elegante equilibrio
finale, rendendolo un vino armonioso e persistente
con una piacevole acidita.

A tavola da provare con crudo di pesce, frutti di
mare, primi piatti a base di pesce e verdure.

Ottimo per gli aperitivi.

LINEA DONZELLE 67 ROSSI

NERO D'AVOLA poc sicilia
A 750 ml - 13% Vol.

-:-:- Nero d’Avola 100%

[} 15°c

contiene soffiti

SYRAH 1GP Terre siciliane

A 750 ml - 13% Vol.
3 Syrah 100%
[} 15°C

contiene solfiti

MOSCATO 1GP Terre siciliane

A 750 mi - 16% Vol.
-"@ Moscato 100%
[} 10/15°C

contiene solfiti

Dal colore rosso rubino brillante con riflessi violacei,
presenta un bouquet fruttato con sentori di susina e
ciliegia affiancati da delicate note speziate.

Al palato ritornano piacevolmente le note fruttate;
un rosso elegante, morbido ma con una piacevole
freschezza.

Atavola si consiglia I'abbinamento con piatti a base
di carne, soprattutto carne alla griglia e arrosti,
ottimo anche con formaggi stagionati e piatti tipici
della cucina siciliana.

Vino di colore rosso rubino dalle sfumature violacee
e dal profumo intenso e fruttato con sentori di frutta
rossa (mirtilli e more) e spezie; in bocca presenta
una buona struttura e persistenza, & morbido e
abbastanza fresco con una media tannicita.

A tavola si accompagna bene con piatti a base di
carne (alla griglia, in umido o stufata), e alla
cacciagione in genere. La sua morbidezza lo rende
adatto ai formaggi stagionati.

Vino liquoroso dolce, dal tipico colore dorato e
sfumature ambrate; spiccano i profumi di frutta
matura, agrumi e miele, il gusto é gradevolmente
dolce al palato, intenso ed avvolgente.

Vino da dessert dolce ma non stucchevole, ottimo in
abbinamento a dolci a base di crema, ricotta e frutta
fresca.

Si puo servire sia fresco che a temperatura
ambiente



