Gli Antipasti

Il culatello di Zibello DOP con la focaccina croccante al rosmarino ............cu......... 20,00
Il flan di porcini con la fonduta di parmigiano ..........ccecevvevvvvuiiviniininicnciiinneenne, 16,00
La battuta di filetto di fassona con maionese al tartufo e tartufo nero.................... 18,00

I1 crudo di tonno e salmone con chips di riso

e il contorno di alga wakame e riduzione di teriyaki .......c.cccervvviies vviniiniinninnnins 19,00
I1 guazzetto rosso di moscardini con i crostini di pane .........cccevuvvvirvvieriiniinnennee. 17,00
La nostra giardiniera in 0lio EVO .........ccccviiviiiiiiniininiininiiniciccnvcnccncnecnen 8,00
I Primi Piatti

Il carnaroli al lime affumicato con gambero viola e polvere di barbabietola ......... 20,00

(con il riso della tenuta Il Cigno)

I bauletti con funghi porcini e taleggio DOP della Val Taleggio ...........ccccceveruneneen 18,00
I gnocchetti di zucca con crema di castagne e guanciale croccante ........................ 18,00
Gli spaghetti alle vongole (e aggiunta di bottarga su richiesta) ..........ccevveruerruerrersreseesennnes 20,00

I Secondi Piatti

La pancia di maiale ai sentori d’oriente cotta a 68°C con lo spinacino scottato ......23,00
La fesa di spalla di manzo irlandese con porcini e pure di patate ..........c.cceeen.ee. 25,00
II filetto di merluzzo in olio cottura, salsa allo champagne e porro fondente ......... 26,00

La seppia arrostita con le cime di rapa aglio, olio, peperoncino e acciuga ............. 24,00



I1 piatto unico della tradizione

Il risotto giallo alla milanese con 1’ossobuco di vitello ..........cccvriiniiiiniiiiinnnnn, 35,00
Caro Ospite, serviamo il riso anche per una sola persona;
chiediamo pero allo stesso tavolo la scelta di un solo tipo di risotto. Grazie.

La degustazione di salumi o formaggi

Crudo di Parma 30 mesi, salame di Varzi, coppa piacentina
e la nostra giardiniera in 0lio EVO ........cccoccviiiiiniiiinniiiiniiniiintccnicceccnecne, 16,00

I quattro formaggi di montagna con le nostre marmellate e le noci ............ccucuueee 16,00

Caro Ospite, le nostre preparazioni possono contenere allergeni; se hai intolleranze e/o allergie
alimentari, chiedi pure informazioni sul nostro cibo.
Siamo preparati per informarti nel miglior modo che possiamo.

Acqua Panna / S. Pellegrino 0,750 € 4,00
Bibite € 4,00
Birra artigianale in bottiglia cl 33 “Doppio Baffo” € 5,00

Servizio, pane e coperto € 4,00

La nostra selezione di Gin Tonic
in alternativa al vino per I’intero pasto, come pre-dinner o in chiusura come pulizia del palato

Gin London Dry N° 3 (Regno Unito) .......cccccevviiiiiiiiiiiiiiniiiiciccneceseesneeseeene 11,00
Gin del Professore (Italid) ........cccceeeeeiiiiiiiiiiiicrineiieeeeeeee e ceeseseesesresssseeeeeeesessssennnes 12,00
Gin premium dry Saigon Baigur (Vietnam) .......ccccccovveiiiiiniiiiinicnnicinicnninceninnenns 13,00
Gin Condesa clasica (IMESSICO) ..uuuieiiiiiiiiiiieeiiiicnirrnitteeteeeeeeeee e s e e sssnsssssseessssessessanns 13,00

Gin premium dry Scapegrace gold (Nuova Zelanda) ...........ccoevuvveuvinineernecenieennne 16,00



