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Tipologia 50% Malvasia Puntinata 50% Malvasia di Candia

Denominazione Lazio Bianco IGT

Caratteristica Delicata ed elegante

Bottiglie prodotte 3800

Origine Uva Di proprietà

Metodo di coltivazione Agricoltura biologica e biodinamica certificata dal 1986

Tipologia dei terreni Natura vulcanica in un composto di argilla, sabbia e limo

Sistema di allevamento A tendone misto, non irrigato, età della vigna: 70 anni

Densita per impianto 1.500 per ettaro

Resa per ettaro 80-100 ql/ha

Epoca di vendemmia Prima decade di settembre

Raccolta A mano

Lieviti Indigeni

Vinificazione Fermentazione spontanea e maturazione in qvevri

Acidità volatile (g/l) 0,77

Macerazione 15 giorni durante la fermentazione

Affinamento 8 mesi in anfora

Grado alcolico 12%

PH 3,68

Anidride Solforosa  
Totale

26 mg/Lt

Filtrazione/Chiarifiche Non filtrato, non chiarificato

Cantina Terracanta 
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2022
Dalla nostra vigna, coltivata con il metodo biodinamico 

da 37 anni, dopo un’accurata selezione manuale 
delle uve di Malvasia, nasce il vino Vallecaia. 

Ottenuto da fermentazioni spontanee, vinificato e maturato 
in anfore di terracotta interrate (qvevri) per circa 9 mesi. 

Non chiarificato, non filtrato. 

Contiene solfiti
Contains sulfites
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