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A necessità possono essere utilizzati prodotti surgelati
Frozen products may be used as needed

Coperto 2,5
Cover charge 2,5

Cartone portapizza per asporto 0,3
Take away pizza box 0,3

Vegetariano/
Vegetarian

Piccante/
Spicy

Senza glutine/
Gluten Free

Senza lattosio/
Lactose Free

In ogni caso, per qualsiasi allergia o intolleranza alimentare, 
si prega di informare il personale, che vi consiglierà al meglio

In any case, for any food allergies or intolerances, please inform our staff, 
who will be happy to advise you

Benvenuti da Rosa Blu!
La passione per la buona cucina e la qualità delle materie prime 

accompagnano ogni nostra scelta. 
Il nostro menu propone i sapori della tradizione, dai bigoli al ragù 

alle specialità di carne e pesce, senza dimenticare i nostri 
arrosticini abruzzesi, una delle nostre specialità.

La stessa attenzione la dedichiamo alla nostra pizza romana, 
disponibile con diversi impasti e preparata con farine del territorio. 

Utilizziamo esclusivamente pomodoro San Marzano e 
selezioniamo ingredienti di qualità, come il prosciutto crudo di 

Parma stagionato 24 mesi e un prosciutto cotto Alta Qualità. 
Che tu scelga una pizza o un piatto della nostra cucina, 

il nostro desiderio è offrirvi un’esperienza fatta di gusto, genuinità e 
ospitalità.
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Italian 
Classics

Italian 
Classics

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI DELLA 
CASA CON GIARDINIERA E MOSTARDA
House selection of cured meats and cheeses with 
giardiniera and Italian mostarda

IMPEPATA DI COZZE E VONGOLE CON CROSTINI
Peppered mussels and clams with toasted bread 

BUFALA E CRUDO DI PARMA
Buffalo mozzarella and Parma ham 

CAPRESE DI BURRATA
Burrata caprese

CARPACCIO DI BRESAOLA, RUCOLA E GRANA
Bresaola carpaccio with rocket and Grana Padano flakes 
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LASAGNA DELLA CASA
Homemade Lasagna

TAGLIATELLE AI PORCINI (EXTRA TARTUFO +4)
Tagliatelle with porcini mushrooms (add truffle +4)

SPAGHETTI ALLE VONGOLE
Spaghetti with clams

LINGUINE ALLO SCOGLIO
Linguine with mixed seafood

BIGOLI AL RAGÙ DELLA CASA
Bigoli pasta with homemade meat ragù 

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
Spaghetti with eggs and guanciale (cured pork jowl)
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Gustalo con 
la nostra schiacciata 

olio e rosmarino
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Italian 
Classics

Abbina le verdure
grigliate o cotte
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ARROSTICINI DI PECORA
CON BRUSCHETTE ALL'AGLIO
Traditional sheep skewers with garlic bruschetta 

PETTO DI POLLO CON VERDURE ALLA GRIGLIA
Grilled chicken breast with grilled vegetables 

COTOLETTA DI POLLO CON PATATINE FRITTE
Breaded cutlet with French fries 

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA E GRANA
Sliced beef steak with rocket and Grana Padano flakes 

COSTATA DI MANZO 500G 
500 g beef rib steak

GUANCIA DI MAIALE CON PURÈ DI PATATE 
Braised pork cheek with mashed potatoes

ROAST BEEF CON SALSA TONNATA
Roast beef with tuna sauce

PARMIGIANA DI MELANZANE 
Aubergine Parmigiana

FRITTO MISTO
Mixed fried seafood  

SALMONE ALLA PIASTRA 
Grilled salmon 

PESCE SPADA ALLA PIASTRA
Grilled swordfish  

PESCE SPADA ALLA MEDITERRANEA
Mediterranean-style swordfish with olives, capers 
and cherry tomatoes 

INSALATA MISTA
Mixed salad

PATATINE FRITTE O AL FORNO
French Fries or baked potatoes

VERDURE GRIGLIATE O COTTE
Grilled or boiled vegetables 

Se preferisci, 
anche senza aglio

Decidi tu se la vuoi 
al sangue, 

media o ben cotta
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MISTICANZA INSALATA, POMODORI, CAROTE, MAIS, OLIVE
E MOZZARELLA DI BUFALA
Lettuce, tomatoes, carrots, corn, olives, buffalo mozzarella

MARINARA INSALATA, RUCOLA, PATATE, TONNO, 
CIPOLLE E OLIVE 
Lettuce, rocket, potatoes, tuna, onion, olives

NIZZARDA INSALATA, RADICCHIO ROSSO, POMODORI, 
UOVO, CAPPERI, ACCIUGHE E PATATE
Lettuce, red chicory, tomatoes, egg, capers, anchovies, potatoes

CLASSIC CAESAR SALAD INSALATA, RUCOLA, 
POMODORINI, GRANA, CROSTINI DI PANE, SALSA CAESAR
Lettuce, rocket, cherry tomatoes, Grana Padano flakes, bread croutons 
and Caesar dressing 
AGGIUNTA POLLO (add chicken) +2
AGGIUNTA GAMBERI (add prawns) +4

IMPASTI
CLASSICO
Classic

INTEGRALE
Whole

CARBONE 
VEGETALE
Charcoal

SPECIALE
Special

SCHIACCIATA
OLIO E ROSMARINO
Flatbread with olive oil and rosemary

MARINARA 
POMODORO SAN MARZANO, AGLIO, ORIGANO
San Marzano tomato sauce, garlic, oregano 

MARGHERITA
POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA
San Marzano tomato sauce, mozzarella 

Doughs

Provale anche con il nostro 
olio piccante fatto in casa!

Per le nostre pizze utilizziamo esclusivamente Pomodoro San Marzano, 
Crudo di Parma 24 mesi, prosciutto cotto Alta Qualità e farine del territorio 
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Una delle pizze 
più richieste!

Italian 
Classics

PROSCIUTTO E FUNGHI
POMODORO SAN MARZANO, 
MOZZARELLA, PROSCIUTTO, FUNGHI
San Marzano tomato sauce, mozzarella, cooked ham, mushrooms 

TONNO E CIPOLLA
POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA, TONNO, CIPOLLA
San Marzano tomato sauce, mozzarella, tuna, onion 

4 STAGIONI
POMODORO SAN MARZANO, 
MOZZARELLA, PROSCIUTTO, FUNGHI, CARCIOFINI
San Marzano tomato sauce, mozzarella, cooked ham, 
mushrooms, artichoke hearts 

CAPRICCIOSA
POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA, 
PROSCIUTTO, FUNGHI,CARCIOFI, CAPPERI, OLIVE, SALAMINO PICCANTE
San Marzano tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms, 
artichokes, capers, olives, spicy salami

4 FORMAGGI
POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA, 
GORGONZOLA, BRIE, RICOTTA
San Marzano tomato sauce, mozzarella, Gorgonzola, Brie, ricotta

ROMANA
POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA, ACCIUGHE, CAPPERI
San Marzano tomato sauce, mozzarella, anchovies, capers 

MELANZANE
POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA, MELANZANE FRITTE
San Marzano tomato sauce, mozzarella, fried eggplant

SAPORITA
POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA, MELANZANE FRITTE, 
SALAMINO PICCANTE, GORGONZOLA, PORCINI, GRANA 
San Marzano tomato sauce, mozzarella, fried eggplant, spicy salami, 
Gorgonzola, porcini mushrooms, Grana Padano 

STELLA ALPINA
POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA, SPECK IN COTTURA,
PORCINI, ACETO BALSAMICO, STRACCIATELLA, CIPOLLA CARAMELLATA 
San Marzano tomato sauce, Mozzarella, speck, porcini mushrooms, 
balsamic vinegar, stracciatella and caramelized onion 
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PRIMAVERA
MOZZARELLA, ZUCCHINE, POMODORINI 
CIRIO, CODE DI GAMBERO, SALSA AL BASILICO  
Mozzarella, zucchini, cherry tomatoes, prawn tails and basil sauce 

ESTATE
POMODORO SAN MARZANO, 
MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORINI CIRIO, BASILICO  
San Marzano tomato sauce, buffalo 
mozzarella, cherry tomatoes and basil 

AUTUNNO
POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA, PORCINI, BRIE, SPECK   
San Marzano tomato sauce, mozzarella, porcini mushrooms, 
Brie and speck 

INVERNO
POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA, RADICCHIO, 
PORCINI, SALAMINO PICCANTE   
San Marzano tomato sauce, mozzarella, radicchio, 
porcini mushrooms and spicy salami

FANTASIA
FANTASIA DELLO CHEF
Chef’s special

PREZIOSA
POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA, BRIE, BRESAOLA, RUCOLA 
San Marzano tomato sauce, mozzarella, brie, bresaola, rocket

MESSICANA
POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA, FAGIOLI, 
CIPOLLA, SALSICCIA, SALAMINO PICCANTE, TABASCO 
San Marzano tomato sauce, mozzarella, beans, onion, 
sausage, spicy salami, Tabasco sauce 

CONTADINA
MOZZARELLA, PANCETTA, CIPOLLA, 
PATATE, SALSICCIA DOLCE, GORGONZOLA  
Mozzarella, pancetta, onion, potatoes, mild sausage and Gorgonzola 

MAIALINA
POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA, SALAMINO 
PICCANTE, SALSICCIA DOLCE, WURSTEL, PANCETTA, PROSCIUTTO
San Marzano tomato sauce, mozzarella, spicy salami, 
mild sausage, frankfurter, pancetta and cooked ham 
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GORGONZOLA E CRUDO O SPECK
POMODORO SAN MARZANO, 
MOZZARELLA, GORGONZOLA, CRUDO O SPECK   
San Marzano tomato sauce, mozzarella, Gorgonzola, Parma ham or speck 

FRIARIELLI
MOZZARELLA, SALSICCIA DOLCE, FRIARIELLI   
Mozzarella, mild sausage and friarielli (broccoli rabe)

NONNO GIO
POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA DI BUFALA, ACCIUGHE,
CAPPERI, OLIVE, PEPERONCINO PICCANTE E BASILICO
San Marzano tomato sauce, buffalo mozzarella, anchovies, capers, 
olives, hot chilli pepper and basil  

PIZZA DELLA CASA
POMODORO SAN MARZANO, BUFALA, MORTADELLA 
O CRUDO DI PARMA, BURRATA, GRANELLA DI PISTACCHIO
San Marzano tomato sauce, buffalo mozzarella, mortadella
or crudo di Parma, burrata and chopped pistachios 

FRUTTI DI MARE
POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA, FRUTTI DI MARE
San Marzano tomato sauce, mozzarella and mixed seafood 

MEDITERRANEA
POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA, MOZZARELLA 
DI BUFALA, POMODORINI, RUCOLA, CRUDO DI PARMA  
San Marzano tomato sauce, mozzarella, buffalo mozzarella, 
cherry tomatoes, rocket and Parma ham 

ORTOLANA
POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA, 
VERDURE GRIGLIATE, GRANA
San Marzano tomato sauce, mozzarella, grilled vegetables 
and Grana Padano 

MELINDA
MOZZARELLA, MELE, GORGONZOLA E NOCI
Mozzarella, apples, Gorgonzola and walnuts

PIZZA TRICOLORE
POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA, CRUDO, 
STRACCIATELLA, RUCOLA, POMODORINI SEMI SECCHI
San Marzano tomato sauce, mozzarella, Parma ham, 
stracciatella cheese, rocket, semi-dried cherry tomatoes
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CALZONE
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO, FUNGHI, RICOTTA   
San Marzano tomatoes, mozzarella, ham, 
mushrooms, ricotta cheese

CALZONE SPECIAL
MOZZARELLA, RADICCHIO, BRIE, PORCINI
Mozzarella, radicchio, brie, porcini mushrooms

CALZONE SUPER
MOZZARELLA, POMODORO, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI, 
RICOTTA, SALAMINO PICCANTE, CARCIOFI
Mozzarella, tomato, cooked ham, mushrooms, ricotta, 
spicy salami, artichokes
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SALAME AL CIOCCOLATO
Chocolate salami 

TIRAMISÙ DELLA CASA
Homemade tiramisu 

PANNA COTTA
Panna cotta

CREMA CATALANA
Catalan cream 

PROFITEROLES
Profiteroles

CHEESECAKE AI FRUTTI DI BOSCO 
O CIOCCOLATO
Berry or chocolate cheesecake

TORTINO CON LIQUIDO DI CIOCCOLATO MORBIDO
Chocolate fondant with a molten chocolate centre 

TORTA ALLE FRAGOLE CON PAN DI SPAGNA 
E CREMA ALLA VANIGLIA
Strawberry sponge cake with vanilla cream 
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C A F F E T T E R I A

B E VA N D E D R I N K S

C O F F E E

ACQUA NATURALE O FRIZZANTE (0,50L)   
Still or sparkling mineral water (0.50 L)

ACQUA NATURALE O FRIZZANTE (0,75L)   
Still or sparkling mineral water (0.75 L) 

BIBITE IN LATTINA: COCA COLA, 
COCA COLA ZERO, FANTA, SPRITE, 
LEMONSODA, TÈ PESCA
TÈ LIMONE, CHINOTTO, TONICA 
Soft drinks in cans: Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, 
Lemonsoda, Peach or Lemon Tea, Chinotto, Tonic 
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CAFFÈ
Espresso

CAFFÈ DECAFFEINATO
Decaf espresso 
CAPPUCCINO
Cappuccino 
CAFFÈ ORZO
Barley coffee 
GINSENG
Ginseng coffee 
CAFFÈ CORRETTO GRAPPA
Espresso with grappa
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TI È PIACIUTA LA TUA ESPERIENZA DA ROSABLU? 
LASCIACI UNA RECENSIONE!
Did you enjoy your time at Rosablu? Leave us a review!

VUOI SCOPRIRE TUTTE LE NOVITÀ? SEGUICI SU INSTAGRAM!
New dishes, events and special evenings – be the first to know on Instagram!

VUOI RIGUARDARTI IL MENU CON CALMA A CASA? 
LO TROVI QUI!
Want to take another look at our menu? Scan the QR code and take it with you!
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