LOsteria
Canale

Contorni
Insalata mista ) i > . : 6,00
Patate al forno - - ' 6,00
Patatine fritte . : - 6,00
Verdure di stagione saltate | 7,00
Tris di verdure (pomodori, melanzane, zucchine) gratinate 8,00
Dolci
- Chiedi a noi il dolce del giorno 7,00

. Sorbetto al limone o al caffe - : 4,00

Per chi non mangia pesce

Tagliatelle al ragh o pomodoro 12,00

Cotoletta alla milanese con patatine i 13,00
Costata con osso alla griglia - 18,00

1l bar
Vino della casa fermo/frizzante/rosso 1Lt. 10,00 - 0,5 Lt. 6,00 — 0,25 Lt. 4,00

Birra in bottiglia 0,33 Lt. 4,00 - 0,66 Lt. 6,00
Lattine : del e 0,33 Lt. 3,00
Cafte/Cafte decaffeinato/Caffe d’orz_o 2,00
qurezioni : : 0,50
Amari e grappe " : 4,00
Crema di limon_e, f?agola, melone, pistacchio 4,00

IL NOSTRO COPERTO COMPRENDE ACQUA E PANE 3,00

“Alcune preparazioni del menu potrebbero essere realizzate a partire da materie prime
congelate/surgelate, all’origine in base alla disponibilita di stagione e/o di mercato, il nostro
personale di sala rimane a disposizione.”



LOsteria
Canale

- Antipasti freddi

Gamberi in salsa di agrumi

Insalata di seppia e verdure

Insalata di polpo, patate e olive taggiasche

Sardoncini in carpione, scaglie di grana e aceto balsamico

Degustazione di antipasti freddi

Antipasti caldi

- Cozze alla tarantina con crostini

. Cozze con aglio, menta e limone con crostim
Seppioline con piselli |

Sauté di vongole

Alici fritte con cipolla caramellata

Primi piatti
Tagliolini al sugo di canocchie
- Strozzapreti alle vongole e pendolini
Bigoli allo scoglio
Tortellone nero tartufato con sugo di scampi e crema di parmigiano

Tagliolini aglio, olio e peperoncino con mousse di parmigiano e tartare di tonno

Secondi piatti
Fritto misto
Capesante e canestrini gratinati
Tagliata di tonno con miele e sesamo
Filetti di triglia gratinata
Alici gratinate

. ‘Grigliata dell’ Osteria
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- 27,00



