
L’ALTA QUALITÀ
DELLA GASTRONOMIA
ARTIGIANALE ITALIANA
FATTA CON IL CUORE

BISBA SEAFOOD © Bisba srl Via Bordoni 7 60035 Jesi AN
+39 0731 208745 info@bisbaseafood.it www.bisbaseafood.it 

CHI SIAMO
Siamo un’azienda specializzata nel settore ittico, con una storia di suc-
cesso e crescita costante. Nati nel 2004, inizialmente ci siamo dedicati 
al commercio all’ingrosso e al dettaglio di prodotti ittici congelati. Grazie 
alla passione e alla dedizione del nostro team abbiamo rapidamente 
guadagnato la fiducia dei nostri clienti, diventando un punto di riferi-
mento nel mercato.

EVOLUZIONE E INNOVAZIONE
Nel 2010, per far fronte alla crescente domanda e migliorare ulterior-
mente i nostri servizi, ci siamo trasferiti nella nostra nuova sede. Questo 
cambiamento ci ha permesso di avviare la nostra produzione gastrono-
mica ittica, ampliando così la nostra offerta con prodotti freschi e di alta 
qualità, preparati con cura e attenzione.

LA NOSTRA MISSIONE
Il nostro impegno è quello di fornire prodotti ittici di alto valore, garan-
tendo freschezza, sicurezza e gusto. Continuiamo a investire in innova-
zione e qualità, mantenendo al centro della nostra attività il rispetto per 
l’ambiente e la soddisfazione dei nostri clienti.

CERTIFICAZIONE E SPECIALIZZAZIONE
Nel 2023 abbiamo ottenuto il bollo CE, che certifica la conformità dei 
nostri prodotti agli standard europei di sicurezza alimentare. Con questa 
certificazione ci siamo specializzati nella produzione di prodotti finiti e 
semilavorati, migliorando ulteriormente la nostra capacità di rispondere 
alle esigenze del mercato e dei nostri clienti.
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LINEA MR. FISH LINEA PANATI PRONTA COTTURA

LINEA PRONTA FRITTURA

LINEA PRODOTTI COTTI

BURGER CON MERLUZZO
BURGER CON MERLUZZO
BURGER CON MERLUZZO

Pronti in
8 min.

10 min.
a 180°C

BURGER CON

MERLUZZO
OttimI per adulti e bambini

PROVA ANCHE LE NOSTRE:

2 pz
surgelato

BURGER CON

Le immagini sono a scopo di illustrare il prodotto
e sono puramente indicative

GLUTEN 
FREE

OTTIMI PER ADULTI E BAMBINI

Pronti in
7 min.

8 min.
a 180°C

Pizza Fish
Pizza Fish

Pizza Fish
Con sopra delicato BURGER di PESCE

Pizza
Con sopra delicato

BURGER di PESCE

Le immagini sono a scopo di illustrare il prodotto
e sono puramente indicative

PROVA ANCHE LE NOSTRE:

1 pz
surgelato

GLUTEN 
FREE

Pizza Fish

ProntE in
8 min.

10 min.
a 180°C

OttimE per adulti e bambini

PROVA ANCHE LE NOSTRE:

surgelato Le immagini sono a scopo di illustrare il prodotto
e sono puramente indicative

GLUTEN 
FREE

PEPITE
di MARE CON salmone

PEPITE
di MARE CON salmone

PEPITE
di MARE CON salmone

PEPITE

PEPITE
SALMONE

BURGER CON SALMONE
BURGER CON SALMONE
BURGER CON SALMONE

Pronti in
8 min.

10 min.
a 180°C

BURGER CON

SALMONE
OttimI per adulti e bambini

PROVA ANCHE LE NOSTRE:

2 pz
surgelato

BURGER CON

Le immagini sono a scopo di illustrare il prodotto
e sono puramente indicative

GLUTEN 
FREE

OTTIMI PER ADULTI E BAMBINI

ProntE in
8 min.

10 min.
a 180°C

OttimE per adulti e bambini

PROVA ANCHE LE NOSTRE:

surgelato Le immagini sono a scopo di illustrare il prodotto
e sono puramente indicative

GLUTEN 
FREE

PEPITE

PEPITE
MERLUZZO PEPITE

di MARE CON MERLUZZO

PEPITE
di MARE CON MERLUZZO

PEPITE
di MARE CON MERLUZZO

ProntE in
8 min.

10 min.
a 180°C

OttimE per adulti e bambini

PROVA ANCHE LE NOSTRE:

surgelato Le immagini sono a scopo di illustrare il prodotto
e sono puramente indicative

GLUTEN 
FREE

PEPITE
MERLUZZO E PEPITE

di MARE CON
MERLUZZO E
  OLIVE

PEPITE
di MARE CON

MERLUZZO E
  OLIVE

PEPITE
di MARE CON

MERLUZZO E
  OLIVE

PEPITE

BURGER DI PESCE
CON MERLUZZO
E SCORFANO

PIZZA FISH

PEPITE DI MARE
CON SALMONE

BURGER DI PESCE
CON SALMONE

PEPITE DI MARE
CON MERLUZZO

PEPITE DI MARE
CON MERLUZZO
E OLIVE

Impasto di delizioso merluzzo e 
scorfano, da cuocere in padella, 
al forno, in friggitrice a aria.
Ingredienti: merluzzo, scorfano, 
pane grattugiato senza glutine, 
olio extravergine di oliva, sale, 
pepe.

Una fragrante  pizza con sopra 
un delicato strato di pesce da 
condire come vuoi o mangiare 
cosi. Prodotto già cotto, riscalda-
re in padella o a forno tradizio-
nale o microonde.
Ingredienti: pizza senza glutine, 
merluzzo, salmone, pane grattu-
giato senza glutine, olio extraver-
gine di oliva, pomodoro,prezze-
molo, sale, aglio.

Impasto di delizioso salmone, da 
cuocere in padella, al forno, in 
friggitrice a aria.
Ingredienti: salmone, merluzzo, 
pane grattugiato senza glutine, 
olio extravergine di oliva, prezze-
molo, aglio, sale, pepe.

Impasto di delizioso salmone, da 
cuocere in padella, al forno, in 
friggitrice a aria.
Ingredienti: salmone, merluzzo, 
pane grattugiato senza glutine, 
olio extravergine di oliva, prezze-
molo, aglio, sale, pepe.

Impasto di delizioso merluzzo e 
scorfano, da cuocere in padella, 
al forno, in friggitrice a aria.
Ingredienti: merluzzo, scorfano, 
pane grattugiato senza glutine, 
olio extravergine di oliva, sale, 
pepe

Impasto di delizioso salmone, da 
cuocere in padella, al forno, in 
friggitrice a aria.
Ingredienti: merluzzo, scorfa-
no, olive, pane grattugiato senza 
glutine, olio extravergine di oliva, 
sale, pepe.

Peso Conf. 180 g (2x90 g)
Pezzi x Ct. 6
EAN  8050999780287

Peso Conf. 150 g
Pezzi x Ct. 6
EAN  8050999780294

Peso Conf. 180 g
Pezzi x Ct. 6
EAN  8050999780614

Peso Conf. 180 g (2x90 g)
Pezzi x Ct. 6
EAN  8050999780522

Peso Conf. 180 g
Pezzi x Ct. 6
EAN  8050999780607

Peso Conf. 180 g
Pezzi x Ct. 6
EAN  8050999780621

Tipo Confezione
scatola + sacchetto interno
Cod. Int. 2154

COZZE PANATE

FILETTI DI ORATA
PANATI

SOGLIOLA PANATA

SPIEDINI DI CALAMARI
E MAZZANCOLLE
PANATI

CAPESANTE PANATE

FILETTI DI BRANZINO 
PANATI

SPIEDINI DI CALAMARI 
E GAMBERI ARGENTINI 
PANATI

SPIEDINI DI ALICI
PANATI

Cozze panate da cuocere in for-
no a 180° per 10/12 minuti.
Ingredienti: cozze, pane grattu-
giato senza glutine, prezzemolo, 
aglio, pepe.

Filetti di orata panati da cuocere 
in forno a 180° per 15/20 minuti.
Ingredienti: orata, pane grattu-
giato senza glutine, prezzemolo, 
aglio, pepe.

Sogliola panata da cuocere in 
forno a 180° per 12/15 minuti.
Ingredienti: sogliola, pane grat-
tugiato senza glutine, prezzemo-
lo, aglio, pepe.

Spiedini di calamaro e mazzan-
colla panati da cuocere in forno 
a 180° per 12/15 minuti.
Ingredienti: calamaro, mazzan-
colla, pane grattugiato senza 
glutine, prezzemolo, aglio, pepe.

Capesante panate da cuocere in 
forno a 180° per 10/12 minuti.
Ingredienti: capesante, pane 
grattugiato senza glutine, prez-
zemolo, aglio, pepe.

Filetti di branzino panati da cuo-
cere in forno a 180° per 15/20 
minuti.
Ingredienti: branzino, pane grat-
tugiato senza glutine, prezzemo-
lo, aglio, pepe.

Spiedini di calamaro e gamberi 
argentini panati da cuocere in 
forno a 180° per 12/15 minuti.
Ingredienti: calamaro, gambe-
ro argentino, pane grattugiato 
senza glutine, prezzemolo, aglio, 
pepe.

Spiedini di alici panati da cuocere 
in forno a 180° per 12/15 minuti.
Ingredienti: alici, gambero ar-
gentino, pane grattugiato senza 
glutine, prezzemolo, aglio, pepe.

Peso Conf. 300 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780300

Peso Conf. 300 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780355

Peso Conf. 200 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780348

Peso Conf. 300 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780324

Peso Conf. 300 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780317

Peso Conf. 300 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780362

Peso Conf. 300 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780331

Peso Conf. 300 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780461

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2131

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2136

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2135

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2133

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2132

FILETTI DI MERLUZZO 
D’ALASKA PANATI

SPIEDINI INFARINATI 
PRONTA FRITTURA

BASE PER INSALATA
DI MARE COTTA

FILETTI DI PASSERA 
PANATI

FRITTO MISTO MARE 
PRONTA FRITTURA

BASE PER INSALATA
DI MARE COTTA
CON VERDURE

Filetti di merluzzo da cuocere in 
forno a 180° per 15 minuti.
Ingredienti: merluzzo, pane 
grattugiato senza glutine, prez-
zemolo, aglio, sale.

Tenerissimo spiedino di calamari 
e gamberi argentini da friggere io 
olio per 2 minuti direttamente da 
congelati.
Ingredienti: calamaro, gambero 
argentino, farina di riso.

Base per insalata di mare con 
seppia e mazzancolle.
Ingredienti: seppia,mazzancolla

Filetti di passera da cuocere in 
forno a 180° per 15 minuti.
Ingredienti: passera, pane grat-
tugiato senza glutine, prezzemo-
lo, aglio, sale.

Tenerissimo fritto misto di cala-
mari e gamberi argentini da frig-
gere in olio per 2 minuti diretta-
mente da congelati
Ingredienti: calamari, gamberi 
argentini, farina di riso.

Base per insalata di mare con 
seppia, mazzancolle e verdure.
Ingredienti: seppia, mazzancolle, 
verdure miste.

Peso Conf. 280 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780386

Peso Conf. 300 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780638

Peso Conf. 500 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780003

Peso Conf. 260 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780393

Peso Conf. 300 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780645

Peso Conf. 500 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780645

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2138

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2157

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2110

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2139

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2156

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2111

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2137

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2134

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2147

Tipo Confezione
scatola + sacchetto interno
Cod. Int. 2155

Tipo Confezione
scatola + sacchetto interno
Cod. Int. 2160

Tipo Confezione
scatola + sacchetto interno
Cod. Int. 2153  

Tipo Confezione
scatola + sacchetto interno
Cod. Int. 2158  

Tipo Confezione
scatola + sacchetto interno
Cod. Int. 2159  



LINEA MR. FISH LINEA PANATI PRONTA COTTURA

LINEA PRONTA FRITTURA

LINEA PRODOTTI COTTI

BURGER CON MERLUZZO
BURGER CON MERLUZZO
BURGER CON MERLUZZO

Pronti in
8 min.

10 min.
a 180°C

BURGER CON

MERLUZZO
OttimI per adulti e bambini

PROVA ANCHE LE NOSTRE:

2 pz
surgelato

BURGER CON

Le immagini sono a scopo di illustrare il prodotto
e sono puramente indicative

GLUTEN 
FREE

OTTIMI PER ADULTI E BAMBINI

Pronti in
7 min.

8 min.
a 180°C

Pizza Fish
Pizza Fish

Pizza Fish
Con sopra delicato BURGER di PESCE

Pizza
Con sopra delicato

BURGER di PESCE

Le immagini sono a scopo di illustrare il prodotto
e sono puramente indicative

PROVA ANCHE LE NOSTRE:

1 pz
surgelato

GLUTEN 
FREE

Pizza Fish

ProntE in
8 min.

10 min.
a 180°C

OttimE per adulti e bambini

PROVA ANCHE LE NOSTRE:

surgelato Le immagini sono a scopo di illustrare il prodotto
e sono puramente indicative

GLUTEN 
FREE

PEPITE
di MARE CON salmone

PEPITE
di MARE CON salmone

PEPITE
di MARE CON salmone

PEPITE

PEPITE
SALMONE

BURGER CON SALMONE
BURGER CON SALMONE
BURGER CON SALMONE

Pronti in
8 min.

10 min.
a 180°C

BURGER CON

SALMONE
OttimI per adulti e bambini

PROVA ANCHE LE NOSTRE:

2 pz
surgelato

BURGER CON

Le immagini sono a scopo di illustrare il prodotto
e sono puramente indicative

GLUTEN 
FREE

OTTIMI PER ADULTI E BAMBINI

ProntE in
8 min.

10 min.
a 180°C

OttimE per adulti e bambini

PROVA ANCHE LE NOSTRE:

surgelato Le immagini sono a scopo di illustrare il prodotto
e sono puramente indicative

GLUTEN 
FREE

PEPITE

PEPITE
MERLUZZO PEPITE

di MARE CON MERLUZZO

PEPITE
di MARE CON MERLUZZO

PEPITE
di MARE CON MERLUZZO

ProntE in
8 min.

10 min.
a 180°C

OttimE per adulti e bambini

PROVA ANCHE LE NOSTRE:

surgelato Le immagini sono a scopo di illustrare il prodotto
e sono puramente indicative

GLUTEN 
FREE

PEPITE
MERLUZZO E PEPITE

di MARE CON
MERLUZZO E
  OLIVE

PEPITE
di MARE CON

MERLUZZO E
  OLIVE

PEPITE
di MARE CON

MERLUZZO E
  OLIVE

PEPITE

BURGER DI PESCE
CON MERLUZZO
E SCORFANO

PIZZA FISH

PEPITE DI MARE
CON SALMONE

BURGER DI PESCE
CON SALMONE

PEPITE DI MARE
CON MERLUZZO

PEPITE DI MARE
CON MERLUZZO
E OLIVE

Impasto di delizioso merluzzo e 
scorfano, da cuocere in padella, 
al forno, in friggitrice a aria.
Ingredienti: merluzzo, scorfano, 
pane grattugiato senza glutine, 
olio extravergine di oliva, sale, 
pepe.

Una fragrante  pizza con sopra 
un delicato strato di pesce da 
condire come vuoi o mangiare 
cosi. Prodotto già cotto, riscalda-
re in padella o a forno tradizio-
nale o microonde.
Ingredienti: pizza senza glutine, 
merluzzo, salmone, pane grattu-
giato senza glutine, olio extraver-
gine di oliva, pomodoro,prezze-
molo, sale, aglio.

Impasto di delizioso salmone, da 
cuocere in padella, al forno, in 
friggitrice a aria.
Ingredienti: salmone, merluzzo, 
pane grattugiato senza glutine, 
olio extravergine di oliva, prezze-
molo, aglio, sale, pepe.

Impasto di delizioso salmone, da 
cuocere in padella, al forno, in 
friggitrice a aria.
Ingredienti: salmone, merluzzo, 
pane grattugiato senza glutine, 
olio extravergine di oliva, prezze-
molo, aglio, sale, pepe.

Impasto di delizioso merluzzo e 
scorfano, da cuocere in padella, 
al forno, in friggitrice a aria.
Ingredienti: merluzzo, scorfano, 
pane grattugiato senza glutine, 
olio extravergine di oliva, sale, 
pepe

Impasto di delizioso salmone, da 
cuocere in padella, al forno, in 
friggitrice a aria.
Ingredienti: merluzzo, scorfa-
no, olive, pane grattugiato senza 
glutine, olio extravergine di oliva, 
sale, pepe.

Peso Conf. 180 g (2x90 g)
Pezzi x Ct. 6
EAN  8050999780287

Peso Conf. 150 g
Pezzi x Ct. 6
EAN  8050999780294

Peso Conf. 180 g
Pezzi x Ct. 6
EAN  8050999780614

Peso Conf. 180 g (2x90 g)
Pezzi x Ct. 6
EAN  8050999780522

Peso Conf. 180 g
Pezzi x Ct. 6
EAN  8050999780607

Peso Conf. 180 g
Pezzi x Ct. 6
EAN  8050999780621

Tipo Confezione
scatola + sacchetto interno
Cod. Int. 2154

COZZE PANATE

FILETTI DI ORATA
PANATI

SOGLIOLA PANATA

SPIEDINI DI CALAMARI
E MAZZANCOLLE
PANATI

CAPESANTE PANATE

FILETTI DI BRANZINO 
PANATI

SPIEDINI DI CALAMARI 
E GAMBERI ARGENTINI 
PANATI

SPIEDINI DI ALICI
PANATI

Cozze panate da cuocere in for-
no a 180° per 10/12 minuti.
Ingredienti: cozze, pane grattu-
giato senza glutine, prezzemolo, 
aglio, pepe.

Filetti di orata panati da cuocere 
in forno a 180° per 15/20 minuti.
Ingredienti: orata, pane grattu-
giato senza glutine, prezzemolo, 
aglio, pepe.

Sogliola panata da cuocere in 
forno a 180° per 12/15 minuti.
Ingredienti: sogliola, pane grat-
tugiato senza glutine, prezzemo-
lo, aglio, pepe.

Spiedini di calamaro e mazzan-
colla panati da cuocere in forno 
a 180° per 12/15 minuti.
Ingredienti: calamaro, mazzan-
colla, pane grattugiato senza 
glutine, prezzemolo, aglio, pepe.

Capesante panate da cuocere in 
forno a 180° per 10/12 minuti.
Ingredienti: capesante, pane 
grattugiato senza glutine, prez-
zemolo, aglio, pepe.

Filetti di branzino panati da cuo-
cere in forno a 180° per 15/20 
minuti.
Ingredienti: branzino, pane grat-
tugiato senza glutine, prezzemo-
lo, aglio, pepe.

Spiedini di calamaro e gamberi 
argentini panati da cuocere in 
forno a 180° per 12/15 minuti.
Ingredienti: calamaro, gambe-
ro argentino, pane grattugiato 
senza glutine, prezzemolo, aglio, 
pepe.

Spiedini di alici panati da cuocere 
in forno a 180° per 12/15 minuti.
Ingredienti: alici, gambero ar-
gentino, pane grattugiato senza 
glutine, prezzemolo, aglio, pepe.

Peso Conf. 300 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780300

Peso Conf. 300 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780355

Peso Conf. 200 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780348

Peso Conf. 300 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780324

Peso Conf. 300 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780317

Peso Conf. 300 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780362

Peso Conf. 300 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780331

Peso Conf. 300 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780461

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2131

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2136

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2135

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2133

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2132

FILETTI DI MERLUZZO 
D’ALASKA PANATI

SPIEDINI INFARINATI 
PRONTA FRITTURA

BASE PER INSALATA
DI MARE COTTA

FILETTI DI PASSERA 
PANATI

FRITTO MISTO MARE 
PRONTA FRITTURA

BASE PER INSALATA
DI MARE COTTA
CON VERDURE

Filetti di merluzzo da cuocere in 
forno a 180° per 15 minuti.
Ingredienti: merluzzo, pane 
grattugiato senza glutine, prez-
zemolo, aglio, sale.

Tenerissimo spiedino di calamari 
e gamberi argentini da friggere io 
olio per 2 minuti direttamente da 
congelati.
Ingredienti: calamaro, gambero 
argentino, farina di riso.

Base per insalata di mare con 
seppia e mazzancolle.
Ingredienti: seppia,mazzancolla

Filetti di passera da cuocere in 
forno a 180° per 15 minuti.
Ingredienti: passera, pane grat-
tugiato senza glutine, prezzemo-
lo, aglio, sale.

Tenerissimo fritto misto di cala-
mari e gamberi argentini da frig-
gere in olio per 2 minuti diretta-
mente da congelati
Ingredienti: calamari, gamberi 
argentini, farina di riso.

Base per insalata di mare con 
seppia, mazzancolle e verdure.
Ingredienti: seppia, mazzancolle, 
verdure miste.

Peso Conf. 280 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780386

Peso Conf. 300 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780638

Peso Conf. 500 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780003

Peso Conf. 260 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780393

Peso Conf. 300 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780645

Peso Conf. 500 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780645

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2138

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2157

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2110

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2139

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2156

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2111

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2137

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2134

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2147

Tipo Confezione
scatola + sacchetto interno
Cod. Int. 2155

Tipo Confezione
scatola + sacchetto interno
Cod. Int. 2160

Tipo Confezione
scatola + sacchetto interno
Cod. Int. 2153  

Tipo Confezione
scatola + sacchetto interno
Cod. Int. 2158  

Tipo Confezione
scatola + sacchetto interno
Cod. Int. 2159  



LINEA MR. FISH LINEA PANATI PRONTA COTTURA

LINEA PRONTA FRITTURA

LINEA PRODOTTI COTTI

BURGER CON MERLUZZO
BURGER CON MERLUZZO
BURGER CON MERLUZZO

Pronti in
8 min.

10 min.
a 180°C

BURGER CON

MERLUZZO
OttimI per adulti e bambini

PROVA ANCHE LE NOSTRE:

2 pz
surgelato

BURGER CON

Le immagini sono a scopo di illustrare il prodotto
e sono puramente indicative

GLUTEN 
FREE

OTTIMI PER ADULTI E BAMBINI

Pronti in
7 min.

8 min.
a 180°C

Pizza Fish
Pizza Fish

Pizza Fish
Con sopra delicato BURGER di PESCE

Pizza
Con sopra delicato

BURGER di PESCE

Le immagini sono a scopo di illustrare il prodotto
e sono puramente indicative

PROVA ANCHE LE NOSTRE:

1 pz
surgelato

GLUTEN 
FREE

Pizza Fish

ProntE in
8 min.

10 min.
a 180°C

OttimE per adulti e bambini

PROVA ANCHE LE NOSTRE:

surgelato Le immagini sono a scopo di illustrare il prodotto
e sono puramente indicative

GLUTEN 
FREE

PEPITE
di MARE CON salmone

PEPITE
di MARE CON salmone

PEPITE
di MARE CON salmone

PEPITE

PEPITE
SALMONE

BURGER CON SALMONE
BURGER CON SALMONE
BURGER CON SALMONE

Pronti in
8 min.

10 min.
a 180°C

BURGER CON

SALMONE
OttimI per adulti e bambini

PROVA ANCHE LE NOSTRE:

2 pz
surgelato

BURGER CON

Le immagini sono a scopo di illustrare il prodotto
e sono puramente indicative

GLUTEN 
FREE

OTTIMI PER ADULTI E BAMBINI

ProntE in
8 min.

10 min.
a 180°C

OttimE per adulti e bambini

PROVA ANCHE LE NOSTRE:

surgelato Le immagini sono a scopo di illustrare il prodotto
e sono puramente indicative

GLUTEN 
FREE

PEPITE

PEPITE
MERLUZZO PEPITE

di MARE CON MERLUZZO

PEPITE
di MARE CON MERLUZZO

PEPITE
di MARE CON MERLUZZO

ProntE in
8 min.

10 min.
a 180°C

OttimE per adulti e bambini

PROVA ANCHE LE NOSTRE:

surgelato Le immagini sono a scopo di illustrare il prodotto
e sono puramente indicative

GLUTEN 
FREE

PEPITE
MERLUZZO E PEPITE

di MARE CON
MERLUZZO E
  OLIVE

PEPITE
di MARE CON

MERLUZZO E
  OLIVE

PEPITE
di MARE CON

MERLUZZO E
  OLIVE

PEPITE

BURGER DI PESCE
CON MERLUZZO
E SCORFANO

PIZZA FISH

PEPITE DI MARE
CON SALMONE

BURGER DI PESCE
CON SALMONE

PEPITE DI MARE
CON MERLUZZO

PEPITE DI MARE
CON MERLUZZO
E OLIVE

Impasto di delizioso merluzzo e 
scorfano, da cuocere in padella, 
al forno, in friggitrice a aria.
Ingredienti: merluzzo, scorfano, 
pane grattugiato senza glutine, 
olio extravergine di oliva, sale, 
pepe.

Una fragrante  pizza con sopra 
un delicato strato di pesce da 
condire come vuoi o mangiare 
cosi. Prodotto già cotto, riscalda-
re in padella o a forno tradizio-
nale o microonde.
Ingredienti: pizza senza glutine, 
merluzzo, salmone, pane grattu-
giato senza glutine, olio extraver-
gine di oliva, pomodoro,prezze-
molo, sale, aglio.

Impasto di delizioso salmone, da 
cuocere in padella, al forno, in 
friggitrice a aria.
Ingredienti: salmone, merluzzo, 
pane grattugiato senza glutine, 
olio extravergine di oliva, prezze-
molo, aglio, sale, pepe.

Impasto di delizioso salmone, da 
cuocere in padella, al forno, in 
friggitrice a aria.
Ingredienti: salmone, merluzzo, 
pane grattugiato senza glutine, 
olio extravergine di oliva, prezze-
molo, aglio, sale, pepe.

Impasto di delizioso merluzzo e 
scorfano, da cuocere in padella, 
al forno, in friggitrice a aria.
Ingredienti: merluzzo, scorfano, 
pane grattugiato senza glutine, 
olio extravergine di oliva, sale, 
pepe

Impasto di delizioso salmone, da 
cuocere in padella, al forno, in 
friggitrice a aria.
Ingredienti: merluzzo, scorfa-
no, olive, pane grattugiato senza 
glutine, olio extravergine di oliva, 
sale, pepe.

Peso Conf. 180 g (2x90 g)
Pezzi x Ct. 6
EAN  8050999780287

Peso Conf. 150 g
Pezzi x Ct. 6
EAN  8050999780294

Peso Conf. 180 g
Pezzi x Ct. 6
EAN  8050999780614

Peso Conf. 180 g (2x90 g)
Pezzi x Ct. 6
EAN  8050999780522

Peso Conf. 180 g
Pezzi x Ct. 6
EAN  8050999780607

Peso Conf. 180 g
Pezzi x Ct. 6
EAN  8050999780621

Tipo Confezione
scatola + sacchetto interno
Cod. Int. 2154

COZZE PANATE

FILETTI DI ORATA
PANATI

SOGLIOLA PANATA

SPIEDINI DI CALAMARI
E MAZZANCOLLE
PANATI

CAPESANTE PANATE

FILETTI DI BRANZINO 
PANATI

SPIEDINI DI CALAMARI 
E GAMBERI ARGENTINI 
PANATI

SPIEDINI DI ALICI
PANATI

Cozze panate da cuocere in for-
no a 180° per 10/12 minuti.
Ingredienti: cozze, pane grattu-
giato senza glutine, prezzemolo, 
aglio, pepe.

Filetti di orata panati da cuocere 
in forno a 180° per 15/20 minuti.
Ingredienti: orata, pane grattu-
giato senza glutine, prezzemolo, 
aglio, pepe.

Sogliola panata da cuocere in 
forno a 180° per 12/15 minuti.
Ingredienti: sogliola, pane grat-
tugiato senza glutine, prezzemo-
lo, aglio, pepe.

Spiedini di calamaro e mazzan-
colla panati da cuocere in forno 
a 180° per 12/15 minuti.
Ingredienti: calamaro, mazzan-
colla, pane grattugiato senza 
glutine, prezzemolo, aglio, pepe.

Capesante panate da cuocere in 
forno a 180° per 10/12 minuti.
Ingredienti: capesante, pane 
grattugiato senza glutine, prez-
zemolo, aglio, pepe.

Filetti di branzino panati da cuo-
cere in forno a 180° per 15/20 
minuti.
Ingredienti: branzino, pane grat-
tugiato senza glutine, prezzemo-
lo, aglio, pepe.

Spiedini di calamaro e gamberi 
argentini panati da cuocere in 
forno a 180° per 12/15 minuti.
Ingredienti: calamaro, gambe-
ro argentino, pane grattugiato 
senza glutine, prezzemolo, aglio, 
pepe.

Spiedini di alici panati da cuocere 
in forno a 180° per 12/15 minuti.
Ingredienti: alici, gambero ar-
gentino, pane grattugiato senza 
glutine, prezzemolo, aglio, pepe.

Peso Conf. 300 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780300

Peso Conf. 300 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780355

Peso Conf. 200 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780348

Peso Conf. 300 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780324

Peso Conf. 300 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780317

Peso Conf. 300 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780362

Peso Conf. 300 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780331

Peso Conf. 300 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780461

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2131

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2136

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2135

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2133

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2132

FILETTI DI MERLUZZO 
D’ALASKA PANATI

SPIEDINI INFARINATI 
PRONTA FRITTURA

BASE PER INSALATA
DI MARE COTTA

FILETTI DI PASSERA 
PANATI

FRITTO MISTO MARE 
PRONTA FRITTURA

BASE PER INSALATA
DI MARE COTTA
CON VERDURE

Filetti di merluzzo da cuocere in 
forno a 180° per 15 minuti.
Ingredienti: merluzzo, pane 
grattugiato senza glutine, prez-
zemolo, aglio, sale.

Tenerissimo spiedino di calamari 
e gamberi argentini da friggere io 
olio per 2 minuti direttamente da 
congelati.
Ingredienti: calamaro, gambero 
argentino, farina di riso.

Base per insalata di mare con 
seppia e mazzancolle.
Ingredienti: seppia,mazzancolla

Filetti di passera da cuocere in 
forno a 180° per 15 minuti.
Ingredienti: passera, pane grat-
tugiato senza glutine, prezzemo-
lo, aglio, sale.

Tenerissimo fritto misto di cala-
mari e gamberi argentini da frig-
gere in olio per 2 minuti diretta-
mente da congelati
Ingredienti: calamari, gamberi 
argentini, farina di riso.

Base per insalata di mare con 
seppia, mazzancolle e verdure.
Ingredienti: seppia, mazzancolle, 
verdure miste.

Peso Conf. 280 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780386

Peso Conf. 300 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780638

Peso Conf. 500 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780003

Peso Conf. 260 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780393

Peso Conf. 300 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780645

Peso Conf. 500 g
Pezzi x Ct. 10
EAN  8050999780027

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2138

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2157

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2110

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2139

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2156

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2111

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2137

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2134

Tipo Confezione
vaschetta
Cod. Int. 2147

Tipo Confezione
scatola + sacchetto interno
Cod. Int. 2155

Tipo Confezione
scatola + sacchetto interno
Cod. Int. 2160

Tipo Confezione
scatola + sacchetto interno
Cod. Int. 2153  

Tipo Confezione
scatola + sacchetto interno
Cod. Int. 2158  

Tipo Confezione
scatola + sacchetto interno
Cod. Int. 2159  



L’ALTA QUALITÀ
DELLA GASTRONOMIA
ARTIGIANALE ITALIANA
FATTA CON IL CUORE

BISBA SEAFOOD © Bisba srl Via Bordoni 7 60035 Jesi AN
+39 0731 208745 info@bisbaseafood.it www.bisbaseafood.it 

CHI SIAMO
Siamo un’azienda specializzata nel settore ittico, con una storia di suc-
cesso e crescita costante. Nati nel 2004, inizialmente ci siamo dedicati 
al commercio all’ingrosso e al dettaglio di prodotti ittici congelati. Grazie 
alla passione e alla dedizione del nostro team abbiamo rapidamente 
guadagnato la fiducia dei nostri clienti, diventando un punto di riferi-
mento nel mercato.

EVOLUZIONE E INNOVAZIONE
Nel 2010, per far fronte alla crescente domanda e migliorare ulterior-
mente i nostri servizi, ci siamo trasferiti nella nostra nuova sede. Questo 
cambiamento ci ha permesso di avviare la nostra produzione gastrono-
mica ittica, ampliando così la nostra offerta con prodotti freschi e di alta 
qualità, preparati con cura e attenzione.

LA NOSTRA MISSIONE
Il nostro impegno è quello di fornire prodotti ittici di alto valore, garan-
tendo freschezza, sicurezza e gusto. Continuiamo a investire in innova-
zione e qualità, mantenendo al centro della nostra attività il rispetto per 
l’ambiente e la soddisfazione dei nostri clienti.

CERTIFICAZIONE E SPECIALIZZAZIONE
Nel 2023 abbiamo ottenuto il bollo CE, che certifica la conformità dei 
nostri prodotti agli standard europei di sicurezza alimentare. Con questa 
certificazione ci siamo specializzati nella produzione di prodotti finiti e 
semilavorati, migliorando ulteriormente la nostra capacità di rispondere 
alle esigenze del mercato e dei nostri clienti.


